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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geriite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlief3lich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue nauteli mexHuxu.

Mp1 yeepenwl, umo Bbvi coenanu npasuivbhbiii b100p.
Hannvtii npodykm, y0061emeopsiowuil CamblM GblCOKUM
MpebosanusM U OMEeUar WUl MUPOBHIM CMAHOAPAM,
nozeonum Bawm necko eonnomums eéce Bawwu xynunaphvie
CHOCOOHOCMU, A €20 COBPEeMEHHbI 8UO0, pa3pabOmMAaHHbII
AYMWUMY  e8PONElCKUMU  OU3AHepamu,  8elUKOIEeNHO
YKpacum Bawy Kyxuio.

Ipocum Bac eHumamenvbHo npouumamsv UHCMPYKYUO NO
00CIYIHCUBAHUIO U DKCHIyamayuu 00 NycKa YCmpoucmea.
Cobnrwoenue  cooepoicawuxcsi 6 Hell  PeKOMeHOayuil
s3awumum Bac om  603MOdCHbIX HenpusmHOCmel npu
HenpasuibHoU SKCHIyamayui 0yxoe020 wKaga, a maxoice
noseonum Bam ymenvuums pacxoo snekmposunepeuu. Eciu
IKCNIyamayus 0yxo8020 wkagpa dyoem coomeemcmeosany
Hacmosiyen UHCMPYKYuu, Hawl 0yxoeou wxagh Oydem
paodosams Bac doneoe spems.

Hawu oyxoevie wkagvl noanocmvio coomeemcmeyrom
OCHOGHBLIM ~ mMpeboBaHuUsIM  Oe30NACHOCIU, — 2UCUEHbL U
3auumsl  OKpyJicaioueli  cpeovl, CO2NACHO OUPEKMUBAM
Esponeiickozo Corosa, ymo NOOMBEPHCOEHO
cepmuguxkamamuy  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMEUU ¢ HACMOSUWUMU HOPMAMU, OCUCMEYIOUUMU
Ha meppumopuu Eeponetickoeo coobwecmesa, a makoice

NOAHOCBIO omeeuaiom ecem mpebosanHusIM
Toccmanoapma Poccuu u cmandapmos Opyeux cmpau
CHI, umo noomeepaicoaemcs cepmugpuxamamu
CcOOmeemcmausl.

C mbicavio 0 OanvHeliueM NOBbIUEHUU MEXHUYeCKUx u
IKCHIYAMAYUOHHBIX ~ XAPAKMEPUCMUK — HAWUX  ObINOGHIX
npubopos mvl ocmagisem 3a coOol Npago HA GHeceHue
UBMEHeHUll 6 OU3AlH U YCIMPOUCMEO, GIUSIOWUX TOLLKO
NONONCUMETbHO  HA — NnompeOumenvckue Kavecmea U
ceolicmea npooyKma.

Kenaem Bam a¢phexmuenoco noavzosanus  0yxoevbim
wixkagpom nawetl pupmol.

Veaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hngpopmupyem, umo  nawu
nacmosiyer  Uncmpyxkyuu,
odomauine20 nonb3068aHUL.

npubopul,  AGIAIOUWUEC
npeoHa3sHaueHvl  UCKTIOYUMENTbHO

npeomemom
ona
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthéalt wichtige
Hinweise fiir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Geraét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  (bernehmen, die infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OINACHOCTHU
HaHHbil  npubop  coomeemcm8yHm  ecem

Oelicmeytouwum Hopmam bezornacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnons3osaHue  npubopa U
HecobroOeHue  OaHoOU  UHCMPYKuuu  Mo2ym
npusecmu K ywepbyb Kak yesioee4ecKkoMy mas u K
MamepuarbHOMY.

lMoxanytcma, eHUMamersibHO rpoYymume OaHHYH
UHCMPYKUUKO 10 3Kcrsyamayuu U  MOHMaxy
neped ycmaHOBKOU U UCrofib308aHuemM OaHHO20
ycmpoticmsa. OHa codepxxum BaXHYIO
UHbopmauuro, Kacarouwyrocsi ycmaHOo8KuU,
b6e3onacHocmu, UCrob308aHUsi U 0bcnyxueaHUst
OaHHoU mexHUKU. Takum obpa3om Bbi 3awumume
cebss om B803MOXHbIX mpasemM U npedoxpaHume
C80€ ycmpoUlicmeo 0m 803MOXXHbIX 108peX0eHUU.

lNpoussodumernb He mMoxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a [108PEXOEHUSs, KOmophble
B803HUKIU us-3a HecobrodeHusi 0aHHoU
UHCMpYKUUU.

lMoxanyticma, coxpaHume 3my UHCMPYKYU U
nepedatme eé€, 8 cry4yae nepedayu ycmpoticmea
Opyaomy fuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kdnnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen  darfen  nur  von  einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefiihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn Ihr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen durfen das Gerat
nicht berthren.

Das Gerét soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerat an das Stromnetz
anzuschlieen.

Die Stromversorgung des Geréates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerét darf nicht an nichtstationéren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um
einen mdoglichen elekirischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKASA BE3OINACHOCTDb

MogkniovyeHne u ycTaHOBKaA YCTPOWUCTBA
OOJDKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuunMpoBaHHbIM CreumnanmcToM.

lMpoBepbTe  yCTPOMCTBO Ha  npegmer
BUONUMbIX NnoBpeXaeHUMN. Takne
NnoBpeXaeHUs MOoryT npeactaBnATb yrposy
Bawen  ©6e3onacHocTw. Hukorma  He
nogkroyanTe NnoBpexgeéHHoe yCTponcTeo!

PeMoOHT ycTponcTea DOIKeH
OCYLLECTBNATLCS TOSNbKO
KBanMpuUuMpoOBaHHbIM crneumanmcTom.
HekBanndununpoBaHHbIA  PEMOHT  MOXET
npeactaeBnAaTb ornacHoctb Bam u Bawewmy
oKpy>xeHuto. [pn HeobxoanMoCTn pemMoHTa
obpaTtnTech B Hally CEPBUCHYIO CIyxOyto.

Y6eoutecb, 4YTO LWWIHYpP MUTaHUA  He
nospexaeH. Bo wu3bexaHun onacTHOCTM
noBpexaeHus, HencrnpaBHbIN LWHYP
nuTaHuN OOIMKEH ObITb 3aMeHeH
npovsBoguTenem, ero areHToM no cepeucy
WNN  aHanorMyHbiM KBanNMMUUMPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckne npoBoda He  AOSKHb
KacaTbCsl yCTpOWCTBA.

Annapart OOJKEH NOACOEANHATLCA
HenocpeaCcTBEHHO K anekTpoceTw,
UMEIoLWEN paspelléHHbIN K NPUMEHEHUIO
cneymnanbHbIn aBTOMaTUYECKUI

BblkMoyaTenb. M3 coobpaxeHun 6Geso-
NMacHOCTM He nogknw4vamTe YCTPOMCTBO K
TPONHWKY MW YOSIMHUTENIO.

lMuTaHne  yctponctBa  AOMKHO  ObiTb
BbIKIIOYEHO Neped €ero PeEMOHTOM  Unu
UYNCTKOWN.

[laHHOe yCcTpoMCTBO He MOoXeT OblTb
YCTaHOBIIEHHO B HecTaLMOHapHbIX
NOABWXHbIX MOMELLEHUsIX (Hanpumep, Ha

6opTy cyaoB).

BHumaHune! OTknounte YCTPONCTBO
OT 9mneKTpPoNUTaHua nepen 3amMeHoWn
namnbl, 4TOObI n3bexaTtb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei3. Sie kdénnen sich an den
Heizkérpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehdér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdénnen.

Wenn far die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkérpern entziinden.
Tiefkiihlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei groBen
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtséfte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen GefaBe.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tir des Gerétes.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIA SKCIIJTYATALIUA
JaHHoe  yCTPOWCTBO  MpedHasHa4eHo
NCKMIOYNTENBHO Ans AOMalLLHero
MCNONb30BaHUS.

OnacHoctb noxapa! [Mpu akcnnyaTauum
YCTPOWUCTBO HarpeBaeTcd. Bbl  MoxeTe
o6xeubcs npwu NPVUKOCHOBEHUU K
HarpeBaTenbHOMY 3fIEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTMW, HarpeTbIM
nogHocam wnu npu BO3OEWCTBMM nNapa.
HapesawnTte crneumanbHble nepyaTtku,
nsBnekasas wun pacnonorad Bawe 6ntogo
BHYTPW YCTPOWCTBA.

He cTtaBbTe BocnnameHsdemble mMaTepuansl
BO BHYTPEHHIOI YaCTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpema rotoBku cTtapanTecb akKypaTHO
pasmelliatb 1 M3Bnekatb Bawwn 6nioga, He
pacnfneckmBas MX Ha  NOBEPXHOCTb
YCTPOMWCTBA.

MomHuTe, yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero yCcTponucTBa, MOXeT NoBMeYvb
ObICTPOE MUCnapeHue ropsayero Bo3gyxa U
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHuM  ankorona  Ans
npurotoBneHns Bawwunx 6ntog noMHUTE, 4YTO
ankorofle  McrnapsieTcs  Npu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napel MoryT 3aropetbcs
npwu KOHTaKTe c HarpeBaTenbHbIM
3MIEMEHTOM.

3aMOpoOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe  Kak
nauua, [OOIMKHbI  FOTOBUMTbCA HA  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHMe  MNPOTUBHEMN
MOXET MpPMBECTU K WX Aedopmauun npu
fonblnx nepenagax TemnepaTtyp.

Korga ycTponcTBo Haxogutcs B paboyvem
COCTOSIHUKW, [OBepb [OMKHa OcCTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute aniomMuHueByto onbry u He
CTaBbTe KacTptonu, CKoBOpoAbl W  T.M.
HenocpeacTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBA, Tak
Kak ero noBepxHOCTb MOXeT ObITb
noBpexgeHa.

®PpyKTOBLIE COKM MOrYT OCTaBUTb MATHA,
KoTopble He cMoryT ObiTb yAaneHol C
nosepxHoctn. Ecnn Bel rotoBuTe 6ntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKAMAHUS, WCMNOMb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocyay Ha OTKPbITYHO OBEpb
YyCTPOMNCTBA.

Ecnn Bpemsa npurotosneHnss He 6bino
3afaHo, YCTPOMCTBO BbLIKMNIOUUTCA 4epes
HEKOTOpoe Bpems camo rno cebe.
MpymeHeHne HecneuMannanpoBaHHOM
nIacTMKOBOM Nocydbl nNpuBedéTr K eé
nnaBneHuIo NPU BbICOKMX TemnepaTypax, a
TaKkke MOXeT noBpeauTb YCTPOWCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Geréat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder mussen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
maoglicher Gefahren sorgen.

Innere  Gerateteile  kénnen
der Verwendung hei3 werden.
sollen vom Gerédt fern

Achtung!
wahren
Kleine Kinder
gehalten werden.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das

kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der N&he
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerates
zu spielen, unabhangig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

RU

BE3OMNACHOCTb AETEMN

[aHHbin npubop He npegHasHayeH Ans
NCNONb30BaHNS AETbMU WU NMLAMMU YbM
dm3myeckune, CEHCOPHbIE UMW MEHTAaNbHbIE
CMocoBbHOCTH, nmbo oTCyTCTBME
HeobXoOMMOro onblTa W 3HAHWNW  He
no3BonslT um obecneuntb GeszonacHyro
aKcnnyartaumto npubopa 6e3 npucmoTpa nnm
YKa3aHUn CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOrO
nMua,  KOTopoe  JOSMKHO — obecneynTb
OCYLLECTBIEHME ©e3oBacHOM
3KCnyaTaumm ¢ X CTOPOHBI.

Hetn OOJDKHbI HaxoAnUTbCA noga
HabniogeHnem, 4Tobbl rapaHTUpoBaTb,
Y10 OHU He urpatT ¢ npnuéopom.

[aHHbIn  npubop npedHasHavyeH  AOns
NCNonb30BaHUA AeTbMU OT 8 neT wunu
niuamm c OrpaHnYeHHbIMN

d)I/ISVI‘-IeCKVIMI/I, CEHCOPHbIMK niz
MEeHTaJIbHbIMU crnocobHoCcTAMM nnoéo
OTCYTCTBUEM HeO6XOD,VIMOFO onbita w"

3HaHWN No4 NPUCMOTPOM UMM C YKasaHWUR
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOpoe AOSMKHO
obecneunTb oOcyLlecTBrieHne Oe3onacHom

aKcnnyaTaumm C WX  CTOPOHbI 7]
npenoTBpaLlleHne BO3MOXHbIX
onacHocTen.

BHumaHue: BHyTpeHHMEe dactm  MoryT

HarpeBaTtbCA BO BpeMA WCMNOJIb30OBAHUA.

ManeHbkne f[eTun [OOIMKHbl  HaxXOoAUTbCS
noganblle OT yCTPOMCTBA.
CtoaTb, cuaetb, NOOHMMATbLCA  WUNK

onupaTbCs Ha pasHble 4YacTu YCTpoicTBa
3anpeljaetcd. OTO MOXeT MpUBECTU K
NOBPEXOEHUIO YCTPOICTBA a TakkKe cTaTb
NPUYMHON Cepbe3HbIX TPABM.

[deTn n gomaliHve XMBOTHbIE He LOITKHbI
octaBatbcs 6e3 npucmoTpa psgoMm  C
BKJTIOYEHHBIM  YCTpOMUCTBOM. [leTn He
OOIDKHbI  UrpaTb B HEMNOCPEACTBEHHOW
6nM30CcTM OT YyCTpPOWCTBA, HE3aBUCUMO OT
Toro, aBnsieTcs n YCTPOMNCTBO
BKIMHOYEHHBIM UIN BbIKITHOYEHHbIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@ | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemaB den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-grine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY

NOAKNIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nogkntoyeHnem [yxoBoro Lwkadpa K an.
ceTun, Heobxoanmo ybeanTbes, YTOo:
e napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuuke Ha 3agHeW CTeHKe [yXOBOro
wkada,

e DJ3J1. CeTb 3a3emMiieHa B COOTBETCTBUU C

ﬂeVICTBy}OLLlMMM npeanncaHnAaAmMn.

3asemneHve faBnseTcs HeobxoaAMMbIM YCroOBMEM
npaBunbLHOM 3Kcrnnyatauuu. Ecnv gyxoBown wkady

He oOcCHalweH kabenem W/ WM  LUTEKEPOM,
npUMeHsiiTe TONbKO martepuvansl,
COOTBETCTBYIOLIME  [AaHHbIM,  YKasaHHbIM B

Tabnvyke Ha 3adHeil CTeHke npubopa, KoTopble
MOryT yHKUMOHMpPOBaTL B paboyeM pexume
TemnepaTyp. KabGenb HM B KoeM cryyae He
[AOIMKEH HarpeeaTbCsl Bbille TemnepaTtypbl Gonee
50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HEMOCPEACTBEHHO K an.
ceTn, HeobXxoaMMO ucnonb3oBaThb CrneunanbHbIv
aBTOMaTUYECKUI BbIKIOYaTENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMym He MeHee 3 MM, MO3BOSAIOLWMI
oTcoeauHATL Npubop OT CceTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbIM AENCTBYOLLNX
npeanMcaHnn (>kenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMIieHnsa He [OSKeH npepbiBaTbCs OaHHbIM
Bblkntovatenem). Lltekep wunu aBTOMaTMYecKun
BblKMOYaTeNb Ha MpaBUIlbHO YCTaHOBMEHHOM
npubope formkeH ObITb BCeraa nerko Jocsiraem.

obenangeflhrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

' Achtung! Die Montage und der ' BHumaHmne! MoHTaxX ©  nogknoyeHue

Stromnetzanschluss sollen nur von einem AyXOBOro wkada [AOMMKHbl NPOBOANUTLCSA

® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt @® | TonbKO KBannuuMpoBaHHbIM
werden. cneyuanmncTom.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BHumaHue! WsrotoButens He  HeceT
wenn bei der Installation des Gerétes alle HMKaAKOMW  OTBETCTBEHHOCTM, €ecnu  npu

® ®

ycTaHoBKe npubopa He cobniogarTca Bce
BblLUENPUBEAEHHbIE NPEeANUCaHUS.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die EinbaumaBe
mussen den auf der Abbildung dargestellten
MaBen entsprechen. Das Mdobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mébelwéanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und

anschlieBend mit  dem klaren Wasser
abgewaschen  werden. Die  mitgelieferten
Einhangegitter sollen auf die Seitenwénde

eingebaut und auf die Gitter und Bleche aufgestellt

werden. Den Backofen soll man fur etwa 30
Minuten auf Héchsttemperatur aufheizen. Auf diese
Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsriickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dlrfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen  verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YCTAHOBKA

[yxoBon wkad npegHasHayeH onst BCTPOWKM Nnbo
noa paboyyto NOBEpPXHOCTb cTona, nNnbo B LKad.
Paamepsl, KOTOpbIMU Heob6xoanumo
PYKOBOOCTBOBATbCA MpU BCTPOMKE, YyKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa OblTb M3roToBrNEHa u3
HarpeBOCTOMKOro MaTepmana. YCTPOMCTBO AOMKHO
OblTb OTUEHTPOBAHO MO OTHOLLUEHUIO K CTEHKaMm
Mebenn 1 HagexHo 3akpenneHo Mnpu MnoMoLn
nocTaBfisieMblX B KOMnriekTe KpenexHbIX
MaTepuranos.

[na komBrHauun ayxoBoro wkadga ¢ razoBow unm
ra3o-oneKkTpu4eckon MOBEPXHOCTbIO WCMOMb3ynTe
npuknagbiBaemyto JOKyMeHTauMmIo.

noaAroToBKA

Mepea nepsBbiM  NOMb30BaHWEM  TWATENbHO
OYUCTUTbL OYXOBOMW LWWKad MbIIbHBIM PacTBOPOM W
XOPOLLO MPOMbITb AOCTATOYHbIM KONMYECTBOM BOApbI.
HaBecutb Ha OOKOBble CTEHKM MOCTaBnsiEMble B
KOMMNMEeKTe NEeCTHUYKM W YCTAHOBUTb Ha HUX
pelweTkn U NpoTmBHU. B TeyeHme npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXO0BOW LKad 0O MakCMMarbHOM
TemnepaTtypbl, NpyM 9TOM HEWTPanuayrTca BCe
Xupocogepxallme BeLlecTBa, UCMONb3yemble npu
npon3BoaCTBEHHON 00paboTke u3genus, KoTopble
MOryT  OOYyCnoBuUTb  MOSIBNEHWE  HEMPUATHBLIX
3anaxoB nNpw NepeoM NpUroTosreHnn éniog,.

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTH
HeobXoaAMMO nepeq KaXaoW YUCTKON [OyXOBOro
WwKadpa OTKNoYaTb ero ot cetTn. He npumeHante
AN YUCTKNU KUCNOTO- WMWK  LernovecogepxaLumnx
BewecTB (YKCYC, COK IMMOHa, comnb U T.4.). Hu B
Koem cnyyae He npuMeHsnTe TaKkke
xnopocogepxawune cpeacrtea (otbenusarowime u
T.0.). OCOBEHHO 3TO HYXHO UMeTb B Buay npu
YNCTKE 3ManuMpPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN [YXOBbIX
LwKkados.

' BHumaHue! Mepen nepsbIiM
NCNonb3oBaHMEM AYyXOBOro wkada

® HeobXxoOuMO BbICTaBUTbL TeKyLlee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOEe nporpamMmmMmupyioliee
YCTPOWUCTBO).
B npoTuBHOM criydyae ycTponcTBO He ByaeT
paboTaTb!

17
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

1.
2.

3.

Oven door
Digital clock timer

Control panel

CONTROL PANEL

Noohk~wh =

10.

11

13.
14.

15.
16.

17.
18.

19.

Turn on/ off button

Operating modes selection button
Convectional heat button

Baking function button

Double grill button

Air fry button

Low temperature mode button

Steam cleaning function button
Keep warm function button
Display

. Temperature selection button
12.

Temperature/cooking time increase button

Timer/ electronic minute minder setting
button

Fast preheat function button / Child lock
button

Time setting button

Temperature/ cooking time reducing button

Memory function button
Light button

Start/pause button
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Backofentur
2. Elektronische Zeitschaltuhr

3. Bedienblende

BEDIENBLENDE

Taste Ein- und Ausschalten des Ofens
Taste Auswahl der Betriebsarten des Ofens
Taste Ober-/Unterhitze

Taste Backfunktion

Taste Doppelgrill

Taste HeiBluftgrill

Taste Niedrigtemperatur-Funktion

Noakowd~

8. Taste Dampfreinigung

9. Taste Erwarmung

10. Anzeige

11. Temperaturwahltaste

12. Taste Erhdhung der Temperatur oder
Garzeit

13. Taste Einstellen des Timers und des
elektronischen Minutenzahlers

14. Taste Schnelle Vorheizung / Taste
Kindersichernug

15. Taste Zeiteinstellung

16. Taste Reduzieren von Temperatur oder
Garzeit

17. Taste Speicherfunktion

18. Geratelichttaste - zum Ein- und Ausschalten
des Lichts

19. Start/Pause-Taste

RU

KPATKOE OINUCAHUE
BHELLUHMWA BUA

MpumepHoe pa3melueHne PyHKLMOHANBHbIX
y3nos

1. [Bepb OyxoBoro wkadga

2. OneKkTpoHHOEe nporpammupytoLLee
YCTPOWNCTBO

3. lNaHenb ynpaBneHus

NAHEJb YNPABJIEHUA
1. KHOMKa BKMOYEHUs U BbIKITFOYEHMS OYXOBKN
2. KHonka Bblbopa pexmnmoB paboTbl AyXOBKM
3. KHonka cpyHkumm BepxHuin/HmwxHMI Harpes
4. KHorka pyHKLMKM Bbineyka
5. KHonka cpyHkumn JsonHom rpuns
6. KHonka cdyHKuumn Asporpunb
7. KHonka dyHKUuMM HuskoTemnepaTypHbIN

PEXNM

8. KHornka pexvma 04ncTKM napom

9. KHonka cpyHkumm Mogaep>xkmBaHue Tenna

10. Oucnnen

11. KHonka Bbibopa TemnepaTypbl

12. KHonka yBenuyeHuss TemnepaTypbl
BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS

13. KHonka pgns  ycTaHOBKM
9NEKTPOHHOr0 MUHYTHMKA

14. KHonka pasorpeBa pgyxosknm [/ KHonka
BKITHOMEHMS U BbIKNIOYEHNSA GNOKMPOBKM

15. KHoMKa ycTaHOBKM BpeMeEHU

nin

Tanmepa u

16. KHonka yMeHweHua TemnepaTypbl  Wnu
BpPEMEHU NPUrOTOBNEHUSA

17. KHoMka pexxmMmoB NamaT

18. KHonka ocBelleHnss ycTponctBa — [Ans

BKITHOMEHMS U BbIKIIOYEHUS OCBELLEHUS
19. KHonka CtapT1/nay3a

19
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

The oven's operating mode is controlled by
pressing the touch buttons.

To turn the oven on or off, press button 1.

e Select the operating mode 2 (or shortcut
buttons 3-7) of the oven

e Set the required temperature 11 with the
buttons 16 or 12 (- or +)

e Set the required cooking time 15 using the
buttons 16 or 12 (- or +)

e Start the oven by pressing the Start button
19

If the recipe recommends putting the food into a
preheated oven, use the special preheat function

CHILD LOCK

To lock the oven, press button 14 for 3 seconds.
The symbol

appears on the display - the
oven is locked.

To unlock the oven, press button 14 again for 3
seconds. The lock symbol goes out.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The oven
light stays active during oven operations. If you
want to check the state of the dish after it has been
prepared, press button 18.
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Die Betriebsfunktion des Ofens wird durch Driicken
der Sensortasten gesteuert.

Dricken Sie die Taste 1, um den Ofen ein- oder
auszuschalten.

e Wahlen Sie die Ofenbetriebsart 2 (oder
Schnellgrifftasten 3-7)

e Stellen Sie die gewlinschte Temperatur 11
mit den Auswahltasten 16 oder 12 (- oder
+) ein.

e Stellen Sie die gewiinschte Garzeit 15 mit
den Auswahltasten 16 oder 12 (- oder +)
ein.

e Starten Sie den Ofen durch Drilicken der
Start-Taste 19

Wenn das Rezept empfiehlt, die Speisen in einen
vorgeheizten Ofen zu geben, verwenden Sie die
spezielle Vorheizfunktion

KINDERSICHERUNG

Um den Ofen zu verriegeln, driicken Sie die Taste
14 fir 3 Sekunden. Im Display erscheint das
Symbol

- der Backofen ist verriegelt.

Um den Ofen zu entriegeln, driicken Sie die Taste
14 erneut fir 3 Sekunden. Das Schloss-Symbol
erlischt.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wéhrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht Uberprifen mdéchten,
dann, driicken Sie die Taste 18.

RU

OBOPYOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOW
MHOIMO®YHKUMOHAJIBHOIO AIYXOBOI'O
LUKADA

YnpaBneHue pexxunmMomM paboTbl AyXOBOro Lwkadga
OCYLLIECTBNSAETCS HaXXaTUEM Ha CEHCOpPHbIEe
KHOMKM.

Ons  BKIOYEHUss  wnnu
HaXXMUTE Ha KHoNky 1.

OTKINMIOYEHNA  OYXOBKU

o Bblbepute pexum paboTbl 2 (UM KHOMKK
ObicTporo goctyna 3-7)0yX0BKu

e YCTaHOBNEHWEM Xenaemyto TemnepaTypy
11 ¢ NOMOLLIbIO KHOMNOK BbiGopa 16 nnun 12
(= vnn +)

e YCTaHOBMEHNEM Xefaemoe Bpemst
npuroTosreHns 15 ¢ NOMOLLBIO KHOMOK
Bblibopa 16 nnn 12 (— vnu +)

e 3anyctute paboTy AyXOBKM HaxaB Ha
kHonky CtapTt 19

Ecnn  KynuHapHble  peuenTbl  PeKkoMeHaylT
CTaBuUTb  OnNwgo B MPOrpeTyd  [AyXOBKY,
NCMonb3ynTe cneumanbHy YHKLUIO pasorpesa.

3ALLUUTA OETEN

Bnga 6nokMpoBKM AYyXOBKM HaXMuTe Ha KHorky 14
n pepxute 3 cekyHabl. Ha gucnnee nosiButcs

cnMmBoOn — AyXOBKa 3a6n0|<|/|pOBaHa.

[na pa3bnoknpoBku AyXOBKM CHOBa HaXMWUTE Ha
kHonky 14 wn pepxute 3 cekyHabl. Cumson
OMNOKMPOBKWN NOracHeT.

OCBELWEHUE AYXOBKU

[dyxoBo LwKad ocCHalleH CUCTEMOM OCBELLEHMS.
CBeT ocTaeTcs BKIOYEHHbIM BO BpeMs. Ecnu Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBaTb COCTOsHME Ontoaa
nocre ero NPUroTOBIEHUS HAXMNTE KHonky 18.

21
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

Function
Betriebsfunktion
DyHKUMSA

Symbol
Bezeichnung
O6o3Ha4eHne

Default temperature, °C
Standardtemperatur

MpegycTaHoBNeHHasa TemMnepaTtypa

Temperature range, °C
Temperaturbereich
[vana3oH TemnepaTtypsbl

Convectional heat
Ober-/Unterhitze
BepXHUA/HWXHWI HarpeB

170

30-260

Double grill
Doppelgrill
[1BonHOM rpunb

vvv

200

80-230

Fan grill
Grill + Umluft
punb + 064yB

180

80-230

Pizza
Pizza
MNuuua

1®| | |1

200

50-260

Bake
Backen
Bbineyka

®

160

30-260

Fast cooking
Schnelle Zubereitung
BbicTpoe npurotoBnexHve

>

170

30-260

Delicate
Schonende Zubereitung
ﬂenleaTHoe npuroToelieHne

150

50-230

Grill
Grill
punb

-

180

80-230

Multi cooking
Multi-Kochen
MynbTuHarpes

180

50-260

Defrost
Auftauen
Pasmoposka

40

40-60

Eco
Eco
OKOHOMMYHbIN PEXUM

160

40-230

Low temperature mode
Niedertemperaturmodus
HuskoTemnepaTypHbIN pexxum

35

35-50

Plate warming
Geschirrerhitzung
Moporpes nocyabl

70

30-70

Air fry
HeiBluftgrill
Asporpunb

230

150-230

Steam clean
Dampfreinigung
QOuuncTtka napom

130

22
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

RU

PABOYUE ®YHKLIUN OYXOBOIO LUKA®A

Default cooking duration, min

Available cooking time

Function , Sy_mbol Standardkochdauer Verfluigbare Garzeit
Betriebsfunktion Bezeichnung MpenycraHoBneHHOE Bpems ﬂmane?aoH BpeEMEHU
CDyHKU'Mﬂ OBosHaveHue NPUroToBNeHnA NPUroToBNeEHNA

Convectional heat —_— 1 hour

Ober-/Unterhitze 1 Stunde 00:00-23:59
BepxXHUI/HWXHUI HarpeB _ 1 yac

Double grill oy 1 hour

Doppelgrill 1 Stunde 00:00-23:59
[BonHOM rpunb 1 yac

Fan grill oy 1 hour

Grill + Umluft N 1 Stunde 00:00-23:59
punb + 064yB 1 yac

Pizza 1 hour

Pizza (6N 1 Stunde 00:00-23:59
Muuua f— 1 yac

Bake 1 hour

Backen 6N 1 Stunde 00:00-23:59
Bbineyka 1 vyac

Fast cooking —_— 1 hour

Schnelle Zubereitung N 1 Stunde 00:00-23:59
BbicTpoe npuroToBneHne — 1 yac

Delicate 1 hour

Schonende Zubereitung N 1 Stunde 00:00-23:59
[JenukaTtHoe npurotoBneHune — 1 yac

Grill v 30 mins

Grill 30 Minuten 00:00-23:59
punb 30 MuHYT

Multi cooking — 30 mins

Multi-Kochen (6N 30 Minuten 00:00-23:59
MynbTuHarpes _— 30 MUHYT

Defrost 30 mins

Auftauen 23 30 Minuten 00:00-23:59
Pasmoposka - 30 MUHYT

Eco - 30 mins

Eco ECO 30 Minuten 00:00-23:59
OKOHOMUYHBIV PEXUM L4 30 MuHYT

Low temperature mode 20 mins

Niedertemperaturmodus 40° 20 Minuten 00:00-23:59
HuskoTemnepaTypHbIN pexum 20 MUHYT

Plate warming o 30 mins

Geschirrerhitzung é 30 Minuten 00:00-23:59
lMogorpes nocygbl 30 MUHYT

Air fry 22 mins

HeiBluftgrill % 22 Minuten 00:00-23:59
Asporpunb 22 MUHYT

Steam clean 20 mins

Dampfreinigung c.:‘:g:.‘: 20 Minuten 00:20-01:00
OuyncTka napom 20 MUHYT
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CONVENTIONAL COOKING

I — AAAA A A 4
R
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

EN[©[EN[EY|=)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
ad | b9

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
\A4 VVvY]|VVYY
| x|

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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KONVENTIONELLES BACKEN

I — A A A4 A A 4
I
Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fir die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentir méglichst wenig gebffnet werden.

UMLUFTBACKEN

& [@]] ][]0

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heie
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
XS

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fihrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

-~
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Bréunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

OBbIYHOE NPUTIOTOBJIEHUE

| I VVV]] VY
R
Knaccuyeckas cuctema, npu KOTOpoWn
NPUMEHSETCA BEPXHUMA WUAN  HWKHUA  Harpes,
npurogHa Ans nNPUroToBNeHUs TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomkHbI NoMewaTbes B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, nNuWb MOcCne [AOCTUXEHUS
3ajaHHOW TemnepaTypbl, T.e. KOrga mnoracHeT
KOHTpOMNbHasi namnoyka.
Ecnn K koHUy npouecca npurotoenexHus 6nwoga
Bbl >xenaeTe noBbICUTbL TemnepaTypy BepXHEero
nnu HWXHEro HarpeBaTens, yCTaHoBUTE
nepeknioYaTerib Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XernaeMyto
dyHKUMo. B TeyeHne BbinekaHus ABepLy AyXOBKM
pekoMeHOYyeTCsa OTKpbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHME C O65[1YBOM

EY| | EN || =)

[Npn aTOM pexnme NPUroToBrEHUS, HaXOAALWNNCS
B AdanbHEM 4acTu  OyXOBKM  BEHTUNSTOP,
OCYLLECTBNAET UMPKYNAUMIO FOpsiiero BO3AyXa,
paBHOMEPHO ero pacnpegenss, Tem CambiM
cokpallas Bpemsi NPUroToBEHNS NO CPaBHEHMIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIEHNEM. oTt0T  MeTOA
noaxoguT Ans OOHOBPEMEHHOr0 MNPUroTOBMEHUS
pasHbiX BMAoB 6Gnog (pbiba n maco un T.4.) npu
pa3HbIX BbICOTaX MONOXEHUSA MPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

AS

Mpn BkntoYeHHOM ob6ayBe M YCTAaHOBNEHHOM Ha
HOrb Tepmoperynarope, BEHTUNATOP

OCYLLECTBNSET LUMPKYNSALUUIO XONMOO4HOro BO34yxa,
obecneunBass TeM camblM ObLICTPOE OTTaMBaHUE
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIv nporpes
Heobsi3aTeneH, OHakKo npu
KOHOUTEPCKUX U3OENUN PEKOMEHOOBAH.

OYXOBKM
BbINneyke

rPUIb
|

vy
N
OTOT pexuM mMcnonb3yeTcs Ans NPUroToBMEHNS Ha
rpvne nnu noapyMsaHUBaHus 6ntoa.

Pewetka ¢  npurotaBnuBaembiM  Grogom
ycTaHasnmeaeTcs Ha 1-1 unu 2-i ypoBeHb CBEPXY.
lMporpeTb OyxXOBKY B Te4yeHMe 5  MUHYT.
TepmMoperynaTop yCTaHOBUTb Ha TemnepaTypy
o1 50 °C po 200 °C.

|
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AIR FRY

)

H
The principle of this mode is to heat the air
streams and circulate them thanks to a fan. The
speed is constantly changing - this is necessary so
that overcooking does not occur. Place the dish in
a special mesh basket and put in the oven. The
dish will be evenly cooked on all sides without the
need to add oil or fat.

LOW TEMPERATURE MODE (35-50 DEGREES)

40°

In this mode dishes can be cooked that require
fermentation (dough proving, yogurts, sour milk
and other drinks that "ferment").

And by increasing the temperature to 50 degrees,
this mode can also be wused for cooking
homemade marshmallows, defrosting foods,
drying vegetables, fruits, herbs or mushrooms.
This mode can also be used for cooking for 24
hours.

ECO
r

ECO
L J

By the economy mode, the blower fan works
constantly, and the heating elements with pauses,
but at the same time the thermostat controls the
correct cooking process.

PLATE WARMING

A fan distributes in an optimal way towards the
internal space of the oven. The thermostat allows
the user to control and set the appliance at the
desired temperature. The circulation of the air
heats the drawer in a rapid and uniform way.
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HEIBLUFTGRILL

—)

H
Das Prinzip dieser Betriebsfunktion besteht darin,
die Luftstréme zu erwarmen und mit Hilfe eines
Ventilators umzuwaélzen. Die Geschwindigkeit
varilert standig, damit es nicht zu einem
Uberkochen kommt. Stellen Sie die Speisen in
einen speziellen Netzkorb und stellen Sie sie in
den Ofen. Die Speisen werden von allen Seiten
gleichmaBig gegart ohne Zugabe von Ol oder Fett.

NIEDERTEMPERATURMODUS (35-50 GRAD)

40°

Diese  Betriebsfunktion kann fir  Gerichte
verwendet werden, die Fermentirerung erfordern
(Teigfihrung, Joghurt und Sauermilch und andere
Getranke, die "garen"). Und wenn die Temperatur
auf 50 Grad erhdht wird, kann diese Funktion auch
fir die Zubereitung von selbstgemachten
Marshmallows, das Auftauen von Lebensmitteln,
das Trocknen von Gemise, Obst, Krautern oder
Pilzen verwendet werden.

Diese Funktion kann auch zum Kochen fir 24
Stunden verwendet werden.

ECO-MODUS
r 1

ECO
L

Im Sparmodus arbeitet der Geblaseventilator
stdndig und die Heizelemente mit Pausen.
Gleichzeitig kébnnen die mit dem Thermostat den
richtigen Garvorgang steuern.

GESCHIRRERHITZUNG

Ein Lufter verteilt die Wéarme der Heizschlange
optimal im Inneren des Backofens. Mit dem
Thermostat wird die gewlnschte Temperatur fur
das zu erwarmende Geschirr bestimmt und
gesteuert. Die umgewalzte warme Luft erwéarmt
das Geschirr schnell und gleichmaBig

RU
A3POIPUIDb
>
\iiiE
MPUHLUMN  3TOrO  pexuma  3akriovaeTcss B

HarpeBaHMM BO3AYLUHbIX MOTOKOB U UX LUPKYNALUA
6narogaps BeHTUNATOpPY. CKOpPOCTb MOCTOSIHHO
MeHsdeTcss — 9TO0 Heobxoaumo, 4YToObl He
npou3oLWwno nepecywnBanunsi. Pasamectute 6nogo
B CreuunarnbHOM CeT4aTon KOP3NHKE U MOMeCTUTe B
AYXOBKY. Bnogo oyoet paBHOMEPHO
NPUrOTOBMIEHHBIM CO BCEX CTOPOH, MpPU 3TOM He
TpebyeTca nobaBneHne B HEro0 Macna unm xupa.

HU3KOTEMMEPATYPHbIN
rPALYCOB)

40°

PEXWUM  (35-50

B pexume 40 rpagycoB MOXHO rotoBuTb Gntoaa,
Tpebywouwne depmeHTaumm (BbiCTaMBaHWe TecTa,
NPUroToBrEHNE KBAca, NOrypToOB M NPOCTOKBALUWN U
APYrMX HanuTKoB, KOTopble «6pogaT»). A npwu
yBenuyeHnn temnepatypbl 4o 50 rpagycoB aT10T
peXmMMm  MOXHO Takke wucnonb3oBaTb  Ans
NPUroTOBMNEHNS AoMalLHen nacTunel,
pa3MopaxnBaHUSA NPOAYKTOB, CyLUEHWS OBOLLEWN,
dpYKTOB, TpaB UM rpnboB. IATOT pPEXUM TakxkKe
MOXHO Takke MCMNoNnb3oBaTb ANA NPUroTOBMEHUS
NULLIN B TeYEHUN 24 4acosB.

3KOHOMUYHbINA PEXUM

r "

ECO
L
Mpn 3KOHOMWYHOM peXUMe BeHTUNsSTop 06ayBa
paboTaeT  MOCTOSIHHO, @  HarpeBaTellbHble
3MeMeHTbl C May3amu, HO Npu 3TOM TepMmocTaT
no3sonsieT KOHTPONMpOBaTb npotiecc
NpaBUIIbHOrO NPUrOTOBIIEHNUS.
NOOOrPEB NoCcyabl

=
BeHTunaTop onTuManbHO pacnpegensieT Tenso no
BHYTPEHHEMY MPOCTPaHCTBY. TepmocTaT
NO3BOMSIET KOHTPONMUPOBATb M YCTaHOBNMBATb
npubop Ha HY)KHYO TemnepaTypy.

Pacnpegensembii  ropsiumini - BO3gyx HarpeBaeT
nocyay 6bICTPO U paBHOMEPHO.
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Grill functions
vV || VVVY vvv|

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "Il"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

DREHSPIEB (wenn verfligbar)

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB3 fir das SpieBbraten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und

Ausschalten von Grillfunktionen
| vV [|[YVY va|

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spiel 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

¢ bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe I im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist Zu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,

o den Handgriff 5 herausschrauben,

e das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das &uBere Gehduse des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststéandig
aus, wenn das duBere Gehiuse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kdhlung nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEIJ1 (ecnn pocTynHo)

HekoTopble OyxoBkM 0OOpyAoOBaHbl BeEPTENOM,
NPMBOAMMbIM BO BpaLLEHME 311. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpawaTenbHas
obxapka Onog B ayxoBke. CRyXuT rnaBHbIM
obpazom pgns  obxapks OOMallHEen NTUUbl,
WaLrbikoB, konbacok un gpyrnx 6ntoa. BrnoyeHne
N BbIKMOYEHNE MNpuBoda BepTena npOUCXOoauT
OLHOBPEMEHHO CO BKIIHOYEHMEM W BbIKMHOYEHNEM

OYHKUMI rpuns
v vy

A~

NMPUITOTOBJIEHMUE HA BEPTEJIE

[ns aToro Heobxoanmo cregyoLlee:
e HaHm3aTb OnOO0 Ha MPYTOK BepTena 3 wu
3aKpenuTb ero Npu NOMOLLM BUNOK 4,

e npu HeobGXoAMMOCTM HageTb pydky 5 Ha
BepTen,paMmky 9 noctaBuTb B [OYyXOBKY Ha
ypoBeHb 11,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCcTaBbTe B MydTy
npueoga 8, obpawias BHUMaHWE Ha TO, YTOObI
BbleMKa paMKM normana B KaHaBKy
MeTannmM4yecKkon YacTun aepxartens Beprena,

BbIBEPHUTE PYUKy 5,
BCTaBbTE€ MPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HWU3KUI
YpOBEHb [OYyXOBOro LWkKada W npukponTe

nBepuy.

Mpn BblHMMaHMK ONrOAa BO M3bexaHMe oxera
ob6s3aTenibHO UCNONb30BaThb PY4Ky 5.

OXJNTAXOAIOLWNA BEHTUNATOP

OxnaxgawlWmin - BEHTUNATOP®  HaxoguTcs  Ha
BEpXHEM YacTu [OYyXOBKM W CRAYXUT  Ons
OXNnaXOeHust Kak BCTpPOeHHOW Mebenn, Tak u
camon aBepubl OYXOBKW. BeHTURATop BKOYaeTcs
aBTOMATUYECKN MpPU  OOCTKEHUW TemnepaTypbl
BHELLHel noBepxHocTh ayxoBku 60 °C.

Hanpumep, npu yctaHoBke ayxosku Ha 200 °C
BEHTUNATOP BKNOYUTCA NpubnmamTensHo Yepes 10
MUH. TIpyM MOHWXEeHUM TemnepaTypbl BHELUHEN
MOBEPXHOCTU AOyXOBKM Hwxke 60 °C BeHTUNATOP
aBTOMaTM4eckn oTkMnyaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHUA OYXOBKW, ycTaHoBreHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKMYUTCA MNPUBNN3NTENBHO
yepes 30 MUH.
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FOOD PROBE

The food probe is a thermometer which is being
inserted in the food. By that thermometer you can
control the internal temperature (core temperature)
to determine the end of the cooking time. It can
happen for example that the meat appears well
done on the outside, but is, however, still bloody
inside!

Use the meat thermometer to control the
temperature of meat, fish and poultry if their pieces
more thicklywith a thickness over 5 cm. Thus you
provide achievement of temperature of readiness of
food.ensure to reach the required minimum cooking
temperatures.

Do not interrupt the cooking process of preparation
in order to finish the cooking of a dish to readiness
later. It This leads to heating of products to
temperatures of bacteria favorable forwhich further
bacteria multiplicationgrowth.

e Insert the core probe into the connection
socket, the symbol appears on the display

—b

e Place the probe in the food to be cooked
e Select the cooking mode

o Press temperature selection button 11 to set
the cooking temperature in the range from
40°C to 260°C.

e Press temperature selection knob 11 again
to set the core temperature probe between
40°C and 95°C.

e Press the Start/Pause button 19 to start the
cooking program.

When the food probe measures the pre-chosen
temperature, the oven will be turned off. This is
indicated by a sound signal.
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TEMPERATURSONDE

Die Temperatursonde (Bratenthermometer) ist ein
Thermometer, das in das Gericht gesteckt wird und
mit dem Sie die interne  Temperatur
(Kerntemperatur) kontrollieren und so nutzen
kénnen, um das Ende der Garzeit zu bestimmen.
Es kann beispielsweise vorkommen, dass das
Fleisch von aul3en bereits gar aussieht, innen aber
noch blutig ist!

Verwenden Sie ein Bratenthermometer, um die
Temperatur von Fleisch, Fisch und Gefligel zu
kontrollieren, wenn diese dicker als 5 cm sind. Auf
diese Weise stellen Sie sicher, dass die
Mindestgartemperaturen erreicht werden.

Unterbrechen Sie den Garvorgang nicht: kochen
garen Sie nicht nur teilweise, um dann das Gericht
aufzubewahren und spater zu Ende zu
kochengaren. Auf diese Weise kommt es zu
«lauwarmen» Temperaturen in den Lebensmitteln,
die ein Bakterienwachstum férdern.

e Stecken Sie die Kernsonde in die
Anschlussbuchse, im Display erscheint das
Symbol

—b

e Stecken Sie den Flhler in das Gargut
¢ Wahlen Sie die Betriebsfunktion

e Dricken Sie die Temperaturwahltaste 11,
um die Gartemperatur im Bereich von 40°C
bis 260°C einzustellen.

e Drlcken Sie erneut die
Temperaturwahltaste 11, um den
Kerntemperaturfiihler zwischen 40°C und
95°C einzustellen.

e Dricken Sie die Start/Pause-Taste 19, um
das Garprogramm zu starten.

Wenn die Temperatursonde die vorgestellte
Temperatur erreicht, dann wird der Ofen
ausgeschaltet. Dies wird durch einen Signalton
angezeigt.

RU

TEPMO30HA
Tepmo3oHa — 3TO  TEepMOMETP,  KOTOPbLIN
nomellaeTca B npurotoBnsemoe 6nwgo M ¢
MOMOLLbIO KOTOPOro Bbl MOXeTe KOHTpOnvpoBaTb
BHYTPEHHIOI TeMnepartypy, a Takke UCNonb30oBaTb
ero ans onpegerieHus BpeMeHU MpUroToBeHUs.
Msaco MoXeT BbIrMsAeTb CHapPYXXu YXe roTOBbIM,
O[lHaKo, BHYTPW OHO elLLe C KpoBbHo!

McnonbayiTe TEPMO30HA ans KOHTpOns
TemnepaTypbl Msica, pblObl 1 NTULbI, €CMN UX KYCKW
Tonuwe 5 cm. Takum obpasom Bbl obGecneunBaeTe
AOCTWXKEHMEe TeMnepaTypbl FOTOBHOCTU MULL.

He npepbiBanite npouecc NpUroToBreHUs, YTOObI
posBectn 6nwO0 A0 FOTOBHOCTM  Mo3xe. JTO
NPUBOANT K HAarpeBaHUo NPOAYKTOB 40 Temneparyp
OnaronpuATHLIX ONs1 Pa3MHOXEHUs1 DakTepui.

e YcTtaHoBUTE TEepMO30H B rHesge
noaKn4yeHu4, Ha aucnnee  noABUTCA
cnmBOn

—b

¢ [lomecTuTe Wyn B npurotoBnsieme 6ntogo
e BubibepuTe yHKUMIO NPUrOTOBIEHNS

e Haxmute kHONKy Bblibopa Temnepatypbl 11

YTOObI YCTaHOBUTb Temnepatypy
npurotoBneHus B guanasoHe ot 40 °C pgo
260°C

e Haxmute kHonKy BblOOpa TemnepaTypbl 11
elweé pas 4ytobbl yCTaHOBUTbL TemnepaTypy
ans Tepmos3oHaa B AnanasoHe ot 40 °C go
95°C

e Haxmute kHonky Crtapt/maysa 19 4TOObI
3anyCcTUTb PEXMM NPUTOTOBIIEHMS.

Koropa Temnepatypa Tepmo3oHAa
3afjaHHONW, [OyXOBKa OTKMYaeTcs.
3BYKOBOW curHan.

JOCTUrHEeT
PaspnaeTtcsa
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EN
USAGE

When the oven is turned on for the first time,
12:00 will appear on the display.

The time can only be set in Stand by mode.

Setting the clock
To set the current day time:

e Press time selection button 15, 12:00 will
flash on the display

e Press selection button 16 or 12 (— or ¥)
to set the desired time.

e Press the time selection button 15 to finish
the setting.

You can change the set time. To do this:

e Press the time selection button 15 the time
on the display will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.
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BENUTZUNG

Wenn der Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird,
erscheint 12:00 auf dem Display.

Die Uhrzeit kann nur im Stand-by-Modus
eingestellt werden.

Uhrzeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Driicken Sie die Zeitwahltaste 15, im
Display blinkt 12:00

e Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder
12 (— oder +) die gewiinschte Zeit ein.

e Driicken Sie die Zeitwahltaste 15, um die
Einstellung abzuschlieBen.

Sie kdnnen die eingestellte Zeit andern. Um dies
Zu tun:
e Dricken Sie die Zeitwahltaste 15, die
Uhrzeit im Display beginnt zu blinken.

e Stellen Sie die Zeit wie oben beschrieben
ein.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geldscht.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

Mpn nepBOoM BKNHOYEHUN [OYXOBKM Ha gucnnee
nosisutca 12:00.

Bpemsi MoxeT OblTb YCTAHOBMEHO TONMbKO B
pexume oxunaanus Stand by

YcTaHOBKa TeKyLLiero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKyLLEe Bpems:

¢ HaxmuTte Ha kHOMKy Bblbopa BpemeHn 15,
Ha gucnnee 3amuraroTt 12:00

e C nomoubto KHOMoK Bbibopa 16 unn 12 (—

unun +) yctaHoBWTE XenaeMoe Bpems.

¢ HaxmuTte Ha kHOMKy Bblbopa BpemeHu 15
4YTOObI 3BEPLUNTL YCTAHOBKY.

YCTaHOBMNEHHOE BpPeEMSA MOXHO W3MeHUTb. [ns
3TOro:
e HaxmuTe Ha KHOMKy Bblibopa BpemeHn 15
BpeMS Ha gucnnee Ha4YHET Murathb.

e YcTaHoBUTE BpeM4d, KaK OnncaHo BblLUE.

BaxHo! [pn M3MeHeHMM YCTaHOBMEHHOrO
BpeMeHn Tanvmep OygeT  ycTaHOBIriEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIE pPEXUMbI
NpuUroToBrneHnsa 6yayT OTMEHEHbI.
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Electronical countdown timer
The countdown timer works independently of all

other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the 13 button repeatedly until the

symbol ﬂ appears on the display and the
time flashes.

e Use selection buttons 16 or 12 (— or ¥) to
set the desired time.

Press time selection key 13 to finish the setting.

At the end of the set time the oven beeps.

To stop the beeping and to deactivate the minute

minder symbol Q press any key.

The minute minder symbol a goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Driicken Sie die Taste 13 so oft, bis im

Display das Symbol a erscheint und die
Uhrzeit blinkt.

e Stellen Sie mit den Wahltasten 16 oder 12
(= oder *) die gewlinschte Zeit ein.

Dricken Sie die Zeitwahltaste 13, um die

Einstellung zu beenden.

Am Ende der eingestellten Zeit piept der Ofen.

Driicken Sie eine beliebige Taste, um das Piepen
zu stoppen und das Symbola

des Mnutenzahlers
zu deaktivieren.

Das Minutenzahlersymbol a erlischt. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

RU

OnNeKTPOHHLIN MUHYTHUK

OrnEKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBMCUMO OT
Apyrmx oyHKuMn. Mim MOXHO Nonb30BaTbCA Aaxe
€CNU OyX0BON LWKad BbIKMIOYEH.

YToObl BKIHOUNTL MWHYTHUK:

e Haxmute Ha kHOMKy 13 Heckonbko pas,
noka Ha gucrnriee He NosIBUTCA CUMBOJI

a N HE HA4YHET MUuraTb Bpem4.

e C nomoubto kHOMokK Beibopa 16 vnn 12 (—

unu +) yctaHoBUTE Xenaemoe Bpemsi.

HaxmuTte Ha kHomky Bbibopa BpemMeHn 13 4ToObI
3BEPLUMTb YCTAHOBKY.

Mo okoH4YaHuu yCTaHOBJ1IEHHOIo BpeMeHU OyXOBKa
nogaeT 3BYKOBbIE€ CUrHarbl

D,J'IFI npekpaweHnda nogayvym 3BYKOBbIX CUTHaANoOB U

ANs  OTKMIOYEHWs  cuMBOna
HaXxmuTe NoBYH0 KHOMKY.

MWHYTHUKa

CumBON  MUHYTHUMKA Q racHeT. Ha pucnnee
oTobpaxaeTcs Tekyllee Bpems.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature

e Press button 15 repeatedly until the symbol
> appears on the display.

e Use the selection buttons 16 vnn 12 (—
unn *) to set the desired time. After a few
seconds the cooking time will start to count

down.

e Press button 15 or wait for 3 seconds to
finish the setting and start the oven.

Setting the end of cooking time
The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature.

e Press button 15 repeatedly until the symbol
—> appears on the display.

e Use the selection buttons 16 win 12 (—
unu *) to set the desired time. After a few
seconds the cooking time will start to count

down.

e Press button 15 or wait for 3 seconds to
finish the setting and start the oven.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewlnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen.

e Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das
Symbol
1 im Display erscheint.

e Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder
12 (— oder *) die gewlinschte Zeit ein.
Nach ein paar Sekunden beginnt die
Garzeit herunterzuzahlen.

e Drlicken Sie die Taste 15 oder warten Sie

3 Sekunden lang, um die Einstellung
abzuschlieBen und Backofen zu starten.

Einstellen der Ausschaltzeit
Der Backofen muss in eingegebener Endzeit

ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen

Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen.
. Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das

Display das Symbol

—> anzeigt.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12 (—
oder *) die gewlinschte Zeit ein. Nach ein paar
Sekunden beginnt die Garzeit herunterzuzéahlen.

Dricken Sie die Taste 15 oder warten Sie 3
Sekunden lang, um die Einstellung abzuschlieBen.

RU

YcTtaHoBKa n pPoAOJIXNTENIbHOCTU
npuroToBIrieHnsA

[yxoBown wKad
OTKIMIOYUTBLCA no
NPOMEXyTKa BPEMEHW.

JOJDKEH
ncTevYeHun

aBTOMaTU4eCKn
xXenaemoro

Mpexge 4Yem 3adaTb  NPOAOIMKMTENBHOCTb
NPUroTOBNEHUS, Bbl OOMKHbI YCTAHOBUTL PEXXUM
pa6oTtbl gyxoBoro wkacha 1 Temneparypy
NPUroTOBJICHMA.

e Haxmute Ha kHonKy 15 Heckonbko pas,
noka Ha gucrnriee He NosIBUTCA CUMBOJI

=i

¢ C nomouybto KHOMOK Bbibopa 16 unn 12 (—
unn *) yctaHoBMTE Xenaemoe BpeMsi.
Uepe3 HECKONbKO CeKyHA HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHU NPUrOTOBMNEHUS.

¢ Haxmute Ha kHoOMKy 15, unn nogoxaute 3
CeKyHAbl, 4TOObl 3BEPLUNTL YCTAaHOBKY U
3anycTuUTb AyXOBKY.

YcTtaHoBKa BpeMeHUN OKOH4YaHuA
npuUroToBIrieHNA

[yxoBon LKkad JOImKeH aBTOMaTUYECKMU
OTKMIOYNTBLCS B 3apaHee 3afaHHOe BpPEMS.

I'Ipem,qe 4YeM 3adaTb BpeMA OKOHYaHUA paGOTbI,

Bbl OOMKHbI YyCTaHOBUTL pexXum paboTbl
BYyXOBOro wkacha n TeMmneparypy
NPUroTOBJIEHUA.

e Haxmute Ha kHOMKy 15 Heckonbko pas,
noka Ha gucnnee He NoSBUTCA CUMBOJT

—,

e C nomoubto KHOMOoK Bbibopa 16 unu 12 (—
unn +) yctaHoBWUTE KEnaemoe Bpewms.
Uepes HecKonbKO CeKyHA, HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS.

e Haxmute Ha kHonky 15, nnn nogoxaute 3

CeKyHObl. 4YTOObl 3BEPLUMTbL YCTaHOBKY W
3anycTuTb JyXOBKY..
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the end and then the duration of cooking
time.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function ant the
temperature.

Set the cooking duration.

At first you have to program the wanted end of

cooking time (see chapter «Setting the end
time»).

e Press button 15 repeatedly until the
symbol

— appears on the display.

Use the selection buttons 16 unn 12 (— wnu ¥) to
set the desired time.

Then you need to program thedesired cooking
time (see chapter «Setting the cooking time»).

e Press button 15 repeatedly until the
symbol

> appears on the display.

Use the selection buttons 16 unn 12 (— nnu ¥) to
set the desired time.

Press the button 15 again to activate delay start
mode.

The oven is in standby mode now.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewulnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie |hren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groBBe Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Ausschaltzeit und danach
die Betriebsdauer ein.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen.

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung ein.

Zuerst muss die gewilnschte Ausschaltzeit
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Ausschaltzeit«).

. Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das
Display das Symbol
—> anzeigt.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12 (—

oder ¥) die gewlinschte Zeit ein.

Danach muss die gewlnschte Dauer programmiert
werden  (sieche  Kapitel »Einstellen der
Betriebsdauer «).

¢ Driicken Sie die Taste 15 so oft, bis das
Symbol
31 im Display erscheint.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 16 oder 12 (—

oder +) die gewiinschte Zeit ein.

Driicken Sie die Taste 15 noch mal, um die
Startverzégerungsfunktion zu aktivieren.

Der Backofen ist im Startverzégerungsmodus.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXUTEeNNIbHOCTU U BPpeéMEeHU
OKOH4YaHuA npurotToBIrieHusA

Bbl MoxeTe kOMOWHMpoBaTb (YHKLUMM BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS " BPEMEHMU OKOHYaHUS
NPUrOTOBNEHUS, 3aJaBasl  Xernaemoe Bpems
BKIIOYEHUS WU BbIKMIOYEHUST OyXOBOro Likada.
Takum ob6pasom, Bbl MOXeTe 3anporpaMmmupoBaTb
npoLecc NpUroToBrNEHUsI Ha TO BpeMmsi, korga Bac
HeT [OoMa, WM Xe MpoLecC pasMopaXMBaHUs
npoaykToB Kk Bawemy npuxogy. Hennoxas nomoLLb
Ha KyxHe.

3agante cHa4yana BpemMsi OKOHYaHUA W 3aTem
BPEMS MPUrOTOBMEHNS.

I'Ipe>K,D,e 4yem 3aaaTtb npoaOoJIKNTENIbHOCTb
NPUroToBNeHnAa n BpemMma OKOHYaHUA pa6OTbI, Bl
AOOJDKHbl YCTAHOBUTL PeXUum pa60'rb| AYXOBKMU
M TemMmneparypy npmuroTtoBrieHusA.

3apanTte npPoAO0JKUTENIbHOCTb NPUroTOBIIEHUA.

CHavyana sanporpammupyinte xenaemoe BpeMs
OKOHYaHMS npouecca NpUroToBneHnst (CMm. pasaen
«YcTaHOBKa BpeMeHu OKOHYaHuA
NPUroTOBNIEHUS»).

e Haxmute Ha kHOMKy 15 Heckonbko pas,
nokKa Ha gucnnee He NoSBUTCA CUMBOJT

-

C nomoubto kHOMok BbiGopa 16 nnm 12 (— unu +)
yCTaHOBMTE XXenaemoe Bpems.

Tenepb 3anporpaMmmupymnTe xXenaemyto
NPOAOIHKNTENBbHOCTb NPUTOTOBIEHNA. (CM. pasaen
«YcTaHOBKa NPOAOIKUTENBbHOCTHU
NPUroTOBNEHNA»).

e Haxmute Ha kHOMKy 15 Heckonbko pas,
nokKa Ha Aucnnee He NosBUTCA CUMBOIT

>

C nomoLLbto kHorok BbiGopa 16 vnu 12 (— unu +)
yCTaHOBWTE XXenaemoe BpeMmsi.

Haxmute ewé pa3 Ha kHonky 15 4ToOGbl
aKTMBMPOBAaTb (PYHKLMIO OTIIOXEHHOro cTapTa

[dyxoBon WwKag nepenget B peXxnm oXuaaHus.
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Fast preheat function

Use this function to preheat an empty oven in a
short time.

' Important! Do not place food in the oven
@ | until the quick reheat function has finished.

e Set the desired cooking mode, change the
recommended temperature if necessary.

e Press the quick preheat function 14, a
buzzer will sound.

e When the oven reaches the set
temperature, a buzzer will sound for about
2 seconds. Then place food in the oven.

Memory function

When the selected function is complete and END
is shown on the display, it is possible to save that
cooking mode by pressing and holding the
memory button 17 (without pressing any other
button). A maximum of 4 cooking modes can be
stored.

Saving the 5th cooking mode will replace the
earliest (1st saved) cooking mode.

To activate the memorized mode:

e Press memory button 17, the memorized
cooking modes C1, C2, C3, C4 will be
displayed

e Use the selection buttons 16 or 12 (- or
+)to set the desired cooking mode.

e Press the start button 19 to start the
cooking process.
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Schnelle Vorheizung

Verwenden Sie diese Funktion, um einen leeren
Ofen innerhalb kurzer Zeit vorzuheizen.

RU

®dyHKUuMA GbICTPOro NpeaBapuUTeNbLHOro
pasrpeBa

C nomowibio AaHHON OYHKUMM NYCTYH [OyXOBKY
MOXHO NpeaBapuTENbHO PasorpeTb 3a KOpPOTKoe
BpPeEMSI.

WiChtlg! Legen Sie keine Lebensmittel in BaxHo! D.O 3aBepLUeHNs q.)yHKLl,VlVl

@ | beendet ist. @ | MPOAYKTbI B lyXOBKY!
e Stellen Sie die geWUﬂSChte e YcTaHoBuTE »Kenaembin pexnm
NpuUroToBneHn4d, npu HeO6XOﬂ,V|MOCTV|

Betriebsfunktion ein und andern Sie ggf. die
empfohlene Temperatur.

e Dricken Sie die schnelle Vorheizung Taste
14, ein Summer ertdnt.

e Wenn der Ofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, ertént fir ca. 2 Sekunden ein
akustisches Signal. Geben Sie die Speisen
dann in den Ofen.You can combine the
cooking duration

Die Speicherfunktion

Wenn die gewahlte Funktion beendet ist und END
auf dem Display angezeigt wird, ist es mdglich,
diesen Garmodus durch langes Dricken der
Speichertaste 17 zu speichern (ohne eine andere
Taste zu dricken). Es kbénnen maximal 4
Kochmodi gespeichert werden.

Das Speichern des 5. Kochmodus ersetzt den
frihesten (1. gespeicherten) Kochmodus.

So aktivieren Sie den gespeicherten Kochmodus:

e Dricken Sie die Speichertaste 17, die
gespeicherten Kochmodi C1, C2, C3, C4
werden angezeigt

e Wahlen Sie mit den Auswahltasten 16 oder
12 (- oder +) die gewlnschte
Betriebsfunktion.

e Dricken Sie die Starttaste 19, um den
Garvorgang zu starten.

M3MeHunTe pekoMmeHayemyro temneparTtypy.

e Haxmute KHOMKy  dOyHKUUM
npeaBapuUTENbHOMo pasorpeBa
NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan.

ObicTporo
14,

e Korga TemnepaTypa B OyXOBKe OOCTUIHET
YCTAHOBMEHHOTO  3HA4YeHUs  MPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHam B T€YEHUM MPUMEPHO 2
cekyHa. MNocne 3Toro NoMecTuTe NPOAYKThI
B OYXOBKY.

PYHKUMA NaMATU

Korga BbiOpaHHas dyHKUMS 3aBeplleHa W Ha
aucnnee otobpaxaetca END, 1O 3TOT pexum
FOTOBKM MOXHO COXPaHUTb, HaXaB W yaepxusas
kHonky namsatu 17 (He Haxumas npu 3TOM
HUKaKylo OpYyryt KHOMKy). MOXHO CcoXpaHuTb
MaKCUMyM 4 pexxmma NpuroToBIEHNS.

lNpn coxpaHeHUn 5-ro pexuma NpUroTOBIEHUS
OyaeT 3aMeHeH cambli paHHUI (1-1 COXpaHEHHbIN)
PEeXunM NPUroToBMNEHWUS.

[na akTmBaumm 3anOMHEHHOIO pexnma:

e HaxmuTte kHonmky namstu 17, Ha 3KpaHe
oTobpasarcsa 3aNOMHEHHbIE peXunmbl
npurotosneHna C1, C2, C3, C4

e C nomoLubto KHonok BblGopa 16 nnn 12 (-
unn +) YyCTaHOBUTE >KEMaeMbll pPexum
NPUroTOBMEHUS.

e Haxmute Ha kHOMKy cTapT 19 4TOObLI
3anycTUTb NPOLECC NPUrOTOBIEHNS.
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e |t is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hbéhe fir die
Backbleche. Je nach Modell verfigen die
Backéfen Gber 4 bzw. 5 Héhen.

e Backen ist auch in den handelstblichen
Kuchenformen und Backblechen mdglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kurzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man in einem
vorgewarmten Backofen backen.
e Der Backofen soll vorsichtig nur fir

schwere Gebéacke, die eine ziemlich groBe
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
Uberprufen (bei dem gut ausgebackenen
Geback soll das Holzstdbchen, das aus
dem Gebdck nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

e Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéckparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fir die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUMECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX U3aenumn

o PekomeHgyeTca  BbliNevyka TecTta  Ha
NMPOTUBHSX, MNOCTaBMSOLWNXCA BMecCcTe C
AyxoBbIM WkadoM. Beibepute nogxogamn
YpoOBEHb ANS YCTaAHOBKWM MPOTMBHA. B
3aBUCMMOCTM OT MOZENN OYXOBKU UMeIT 4
nnm 5 ypoBHeEN.

e Bhbineyka BO3MOXHa Takke B oopmMax M Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnenyet
ycTaHaBnueatb Ha peweTtke. B aTtom
crnydyae pekomengyeTcs  ynoTpebneHue
dopM u3 4epHOM XecTn wunu dGopm C
ranbBaHOMOKPbLITMEM  (30M10TOr0  LBeTa).
OTn popmbl nyywe npoBogAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeMs BbINeYKU, IKOHOMS Npwu
3TOM 3NIEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble K13 BbiNEKaeMbIX M3OENUI
TpebylT  npeaBapuTenbHO  NPOrpeToit
[yXOBKM.

e [peaBaputenbHbli Harpes [YXOBKM

crnegyet MNPUMEHSITb  UCKIIOYUTENBHO B
cny4yae TsXenoro Tecta 6onblworo oovema

n cnabonogHumaroLerocs. BbicTpo
nogHMMaroLLeecs TecTo cnegyet
ycTaHaBnueatb B cnabo pasorpeTyio
OYXOBKY.

e [locrne OTKITHOYEHNS AYXOBKM,
pekoMeHayeTcs npoBepka KayecTtBa
BblNEYEHHOro TecTta npu NMOMOLLM
AepeBsaHHOM naro4ku (8 cnyyae
nNpaBuUMNbHOM  BbINEYKW, MOCre Hakona
TecTa, Nanoyka [JofmkHa OblTb Cyxon W

YNCTON).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeT ocTaBuTh B
AyXO0BKe, Mnocrie ee OTKMYeHus, ewwe Ha 5
MUHYT.

MpumepHbIe napameTpsbl BbINeYKn c
MCnonb3oBaHNEM KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa
npuBeaeHbl B Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHMeEM
TepMmouupkynsauuu B Tabnuue 2.

Mpn  nCNOMNb30BaHUM  TEPMOUMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuUTENbHbIN pas3orpes AyxXOBOro
WKada.

Ans BbiMeYkM  TecTa C  NPUMEHEHMEM
TEPMOLMPKYNSILUM, PEKOMEHAYETCA Bbineyvka Ha 3
YpOBHE  CHM3y [OyXOBKM a B  Cclyvae
OOHOBPEMEHHOW BbIMNEYKM HA [OBYX YPOBHSIX

pekomeHgytoTcsa ypoBHn 1 n 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl Bbineyku ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Ta6bnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Héhe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B chopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / Neco4yHasi 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / dpoxxeBasa 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / MUrberteig flr Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necoyHoe TecTo Ansi PPYKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Gebéack auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHSX
Barm streusel cake / Hefestreusel / OpoxkeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkui nnMpor ¢ KPOLLKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMOoLMPKYNALUEn.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebéackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepatypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms / Formgeback/ Boine4yka B chopmax
Meringue / Schaumgebéack / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / NecoyHasi 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / dpoxxeBasa 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / Topt 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / [poxkeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkun nupor ¢ 150 20-30
KPOLLKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkun nupor ¢ pyktamm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg

Fleischstliicken im Backofen. Kleinere
Fleischstiicke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e Dbeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefthlt,

e zum Braten sollen die GefdBe mit den

temperaturbestédndigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue 1 TyweHune msca
PekomeHayeTtca cnegytoLlee:
e XapeHue wn TyweHue B pOyxoBke 6nog
Maccon npesblwatowen 1 kr. MeHblne
nopumu cnegyeT nogroToBUTb HAa BapOYHON

NOBEPXHOCTH,

e B Cllydae XapeHunda MdCa Ha pelleTke,

peKkoMeHOyeTCs YyCTaHOBKa Ha CcamMoM
HU3KOM ypOBHe (nof pelueTkon ¢ 6nogom)
NPOTMBHSA,  coAepxalero  HebonbLuoe

KONMYeCTBO BOAbI, KOTOPYH MOMOSHSIIOT BO
BpeMs XapeHbs,

e [ON9  XapeHud, cnegyer  NPUMEHSATb
€MKOCTU  (KacTpronm) C  KapOCTOMKUMM
py4dKamu,

MpumepHble napamMeTpbl YCMOBUA >XapeHbsa WU

TyLWweHunqa onog Cc ncnonb3oBaHNeEM
KOHBeHUMWoOHaribHOro Harpesa npuBeadeHbl B
Tabnuue 3, a C ncnosib3oBaHMEM

TepMouupkKynsauumm B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLUOHHbIM HarpesoMm.

Table 3 Tabelle 3 Ta6bnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msaca PekomeHgaumm Pab. ypoBeHb | Temnepatypa °C | Bpems, MuH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsiavMHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KPOBbHO pasorpeTasi LyXoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbnd couHbIn erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyXOBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
PocTtbud nogpymsiHeHbI pasorpertad gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHa
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onyb heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Fowl / Gefligel, Hadhnchen / 2-3 160-180 45-60
lNTnya, ubinnaTa
Canard / Enten / YTkun heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyXOBKa
Goose / Ganse / 'ycn 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefllgel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntuua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TepMOLMPKYNALUEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msaca Mopuumsa Temnepatypa °C Bpems, MUH.
Fowl / Hahnchen / UbinnsaTa 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Onyb 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBMHUHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / ToBsanHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / l'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce
Grill parameters. Grillparameter. MapameTpbl KapeHUs Ha
Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hbéhe Bpems, MuH
Bua maca Pab. yposeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side/ 2. Seite
1. cTOpoHa / 2. CTOpoOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas kotneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHon 3-4 8-10 6-8
LWUHULENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsiKbe MSICO
Sausages / Warstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LWawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["oBsXKbE XKapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 TengaTuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TensitTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
Kotneta 13 6apaHuHbI
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LIbinneHoK — NonoBuHA
Fish / Fisch / Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / ®une 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3-4 6-8
Ha4YMHKOM
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GefaB3en ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist glnstiger, die gréBeren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
BratensolB3e begief3en.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufullen (nicht das
Fleisch begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebécks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
MpumeyaHue! MpuBeaeHHbIEe napameTpbl
KacaloTcs KapeHua Ha peweTtke. B cnydae
NPUMEHEHNS 3aKPbITbIX EeMKOCTEeN (KacTpronb),

Temnepartypy cnegyeTt ycTaHOBUTb Ha ypoBHe 200

Mo NcTeYeHNM NONOBUHbI BPEMEHMW,
npedHasHayeHHoOro AN 3aXapuBaHusl, MSCO
crieayeT nepeeopavmBaTb Ha apyron Gok.

Bonee BbIrogHbIM  SIBNSIETC  3akapuBaHue
GonbLUNX NopLMiA MAca.

Bo BpeEMS XapeHus nonueatb MSICO

BbITONMMBLLUNMCA COYCOM.

PekomeHagyeTcss ycTaHOBKa Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (o peweTkon c 6n0gom) NpOTUBHSA,
cogepxawiero HebonbLoOe KONUYeCcTBO BOAb,
KOTOPYIO MOMOSHAKT BO BPEMS >XapeHbs (MSiCo
BOJOW He nonuveaTb).

[NapameTpbl, npuBeaeHHble B 3TOW  [faBe,
KacaroLmecs BbINeYKM U XKapeHusl, peKoMeHayeTcs
KOPPEeKTMpoBaTb, OCHOBbIBAsICb Ha COOGCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.
®

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this a?pliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Geréat vor dem
Beginn der Reinigung abgekunhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch
hei3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
gifige Déampfe, wenn sie auf eine heiBe
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tucher  kdnnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbesténdig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

RU

OBCINYXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kadyectBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM
HeobxoaumMo nepeq obCnyXMBaHMEM N yXOOOM 3a
AYXOBKOW OTKMOYaTb ee OT CeTH.

Mepen unctkon ybeguTecb 4YTO YCTPOMCTBO He
apnseTcs ropsuum. [pu HeobxogmmocTyn Jante
eMy ocTblTb. [lpu  KOHTakTe C  ropsyen
MOBEPXHOCTbID  YMCTAWME  cpeactBa  MOryT
BblAENATb S40BUTbIE BELeCcTBa.

3amMeHa namnbl oCBeLLEeHUs1 AYXOBKU

OcBelleHne  OyXOBKM 1 JOIMKHO  UMETb
crepylowme napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKIHOYEHUS

B/T'y ykasaHbl B 3aBOACKON Tabnuyke
c) NoTpebnsemas mMoLwHoCTb 25 BT
d) Uokonb E 14.

BHumaHue! Mpexge Bcero OTKAYUTD
OYXOBKY OT CeTu.

¢ Bo n3bexaHne NoBpeXOeHUn pasrnoxnite B
AYXOBKe KyXOHHOE MonoTeHLe
BbIKpyTUTE CTEKIMAHHBLIN NNadoH
BblkpyTuUTe cTapyro nammnouvky u BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpytute Ha mecTto nnadgoH un ybepute
nonoTteHue

e Das Gerat erneut an das Stromnetz e [logknioumTe OyXOBKY K 3reKTpoceTu
anschlieBen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHue: Hwukorga He wcnonb3ynte

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.
Der Dampft eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

napoovyncTuTernb Ona OYUCTKU yCTpOVICTBa,
TaK KaK ero ncnoJjib3oBaHMe MOXeT Bbl3BaTb
KOPOTKO€E 3aMblKaHNe.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wéande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspllmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tar getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem far die
Reinigung der emaillierten Wénde.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehéangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OI- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen Uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lasst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei  Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OdyxoBowu wkadcp

BHyTpeHHMEe CTEHKM
BbICOKOKA4Y€CTBEHHOM
amarnblo. OueHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NPOTMBOAENCTBYET  MOSIBNEHWIO HA  CTEeHKax
AYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HeHWA U OYeHb
ObICTPO M MNpoCTO ouuwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOMCTBO 3TOW 3Mmanu ro3BonsieT AONTOCPOYHO U
Ka4yeCTBEHHO MCMob30BaTh Bally ayxoBky.

OYXOBKM MOKPbIThI
nerkoo4umlaroLencs

Ynctute AOYXOBKY Nnocne KaXXgoro ncrnosjib3oBaHu4.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobxooMMO nepen KaXk4oW YMCTKOW [AYXOBKM
OTKII0YaTb ee OT CeTu.

[lyxoBou wKad MONTE MCNOSb3YHa TOSBLKO TENyH
BOAY C HEGONBLUMM KONMYECTBOM XUOKOCTW ANs
MbITbS nocyabl. ocrne MblTba BbITPUTE OYXOBOW
WKad Hacyxo unu octaBbTe ABEpPLY OTKPbLITON ANg
NPOCbIXaHWs KaMepbl.

He npumeHanTe gna 4YUCTKU KUCMIOTO- WK
Lienoyecogepkawmnx  Bewects  (yKCyc, COK
NUMOHa, conb U T.4.). HU B Koem cny4vae He
NpUMeHanTe Takxe xrnopocogepxatimne
cpeactBa (otbenusatowme n 1.4.). OcobeHHO
9TO HYXHO WMeTb B BuAY MNpuU YUCTKe
3ManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AYXOBOK.

Camooumwarowmecs
NyacTUHbI (ECNN NMEETC)

KaTannTtnyeckKkume

Ha cTeHkax OyXOBKW yCTaHOBMEHbI NnacTuHbl 1 co
cneumanbHOM  3KOMOrMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
CaMOOuMLLIALLENCS  KaTanUTUYECKOW 3manbio.
OTa amanb npu TemnepaTtype TUNoBou paboTbl
ayxoskn cebilwe 200° C katanumsnpyeTt Bce
HaxoOslWmMeca Ha HeW XupHble BelwecTBa W,
ncnapssi, yctpaHsieT ux. EguHcTBeHHble cpeacTBa,
Heobxoaumble Ana  ybopku OyxOBKM nocrne
KaTanuTu4eckon OYMUCTKM — 3TO LEeTKa U COBOK.
Ecnu >xe nocne nNpurotoBneHumsi oYeHb XXUPHbIX
O6no4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCe Xe OcTakTcH
3aMeTHbIMW crefdbl Macrna u >upa, ocTaBbTe
MyCTY0 OYXOBKY BKITHOYEHHOW NMPW MakcvmarnbHOW
TemnepaType A0 Tex Nnop, noka oHa MosiHOCTbIo He
ounctutca. Camoolmyarowmecs KkatanuTnyeckme
NNacTWHbl Henb3s HU MblTb, HW Tem Oonee
YNCTUTL abpasuMBHbBIMW MaTepuanamum nU KUCNoTo-
1 Wenoyecoaepxawmumm cpeacteamMu.
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Pyrolytic Cleaning (if available)

The high temperatures used during pyrolytic
cleaning will damage accessories that are not
designed for cleaning in the Pyrolytic programme.
So please remove all accessories from the oven
interior before starting the Pyrolytic cleaning
program.

Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction Z@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
S0, proceed as follows:

Open the door fully.
Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

o fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Pyrolyse-Reinigung (falls vorhanden)

Durch die hohen Temperaturen bei der Pyrolyse-
Reinigung wird nicht pyrolysetaugliches Zubehor
beschadigt. Nehmen Sie samtliches nicht
pyrolysetaugliches Zubehér aus dem Garraum
heraus, bevor Sie die Pyrolyse-Reinigung starten.

Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (ifach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
lhr Herd ausgestattet ist, erméglicht Ihnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Diese Konstruktion &@aiser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem  Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzuklhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens koénnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgeflihrt, was die
Maoglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentir muihelos ausgebaut werden. Daflr
sind folgende Schritte vorzunehmen:
e die Tur ganz 6ffnen;
o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;
e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schlieBen;
e die Tdr nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die TUr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

RU

MuponuTuyeckas YncTka (ecnm nmeeTcs)

M3-3a BO3OENCTBUSA BbICOKMX TemrepaTyp Bce
KOMMOHEHTbI OYXOBKU AOSMKHbI ObITb M3BrEYEHbI
nepe4 Hayanom nUPONIUTUYECKON YMCTKKU, YTOObI
n3bexartb Nx NOBPEXOEHWSI.

Teneckon (ecnv nmeetcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguH, ABa UM TPU YPOBHS
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mogenun), KOTOpbIM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bawm
BblABUraTb BCE MPOTUBHWN Kak COBMECTHO, Tak W Mo
OTAENbHOCTU [[axe BO BpPeEMS MPUrOTOBMEHUS
onog. Cucrtema Teneckon MOXeT ObiTb
yCTaHOBIIEHA Ha Ntobon 13 BEPXHNX 4 YPOBHEN.

[aHHasi KOHCTPyKUusi (&ATser oTtnuuaetcs OT
aHanornyHbIX yaobHbIM 1 NPaKTUYHBIM JOCTYMNOM K
nobomy MpOTMBHIO W MO3BONsSeT [ocTaBaTb W
KOHTPONMUPOBAaTb BbINEYKY Ha NOBOM M3 HUX, He
oxnaxgasi BClo JyXOBKY W HaxogsLmecs Ha Apyrux
NpoTMBHSX 6nioaa.

Hanpasnsowme Kaxgoro nNPOTUBHA — HaOEeXHO
yOEepXuBalT HarpyXeHHblh Becom pJo 15 kr.
NPOTMBEHb B NMOMHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

I'Ipvl O4YNUCTKE [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnAlWNnX
Jierko  CHMMaeTCA. KOHCprKLI,I/IFI BbIMO/NIHEHaA W3
Hep>|<aBe+ou.|,el7| cTanu, 4yTO NCKIno4aeT
BO3MOXHOCTb NMoABNIEHNA KOPPO3UN.

JemMoHTax ABepubl AYXOBKUA

Ona nonyyeHns nydwero [ocTyna K OyXOBOMY
wkady, a Takke Ans ero O4YMCTKU, ABepua MoXeT
OblTb OYEeHb Jlerko AeMOHTMpoOBaHa. [Ons 3Toro
Heobxoanmo:
e MOJSTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e MPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 2;
e TMPUKPbLITb ABepLy [0 NepBOro KacaHus
NOOHATBIX PbIYAXKKOB,
e MNpUNOAHSB ABepuy, NOTAHYTb €€ BBEPX Ha
cebs 3.

YT06bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BCTaBUTb LWApPHUPblI Ha MpexHee MEeCTO U
3ALLUEJTIKHYTb PblYa>XKn.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

¢ Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angeflhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stérung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,
Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angeflihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuopgnyecknn ocmoTp

Kpome onepau,vu7| CBA3aHHbIX C TeKylWnM yXogom
3a NNUTOMN, cnenyer:

e [IPON3BOONTb nepmnoanyeckmne
NpPoOBEPKA ncnpaBHOCTU OopraHoB
ynpaslieHud n pa60l-||/|x y3rnoB

[yxosoro wkada,
e OCNEe UCTEYEHNS CPOKa rapaHTum, no
KpanHen mepe oAMH pa3 B ABa roaa,

cnenyet nopy4nTb CEPBUCHOMY
LEeHTpY npoBedeHne TEeXHUYEeCKoro
OCMOTpa NMnThI,
e YCTpaHATb 0oBHapy>KeHHble
HencnpaBHOCTMU.
MpumeyaHue! Bce pemMoHTHl M onepauuuM Mo
perynmpoBke, OOSTKHbI NpOuN3BOANTLCS
CEepPBUCHbIM LEeHTPOM nnu MOHTEPOM,
obnagarowum COOTBETCTBYIOLLEN
KBanudukaumen.
BAXHO!!!
Monb3oBatens oTBevaeT 3a 6esynpeyHoe
COCTOSIHNE npnbopa " npasunbHoe
obcnyxumBaHue. Ecnn no npuynHe
HenpaBuNbHOro  o6CNyXMBaHUA  BbI3blBaeTCA

cnyxba CepsucHoro LleHTpa, BbI30B NnaTHbIA,
Aake npu elle OENCTBYIOLLEN FrapaHTUN.
lMonomkuK, KoTopble BbI3BaHbl HecobnaeHNEM
HacToswen MHCTpyKLMK, HE NPU3HAOTCS.

Yto penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyer:

OTKIMHOYUTb BCE 3NTIEMEHTbI IYXOBKH,
OTKIMKOYUTb NEeKTponnTaHue,
3asaBMTb O HeobxoauMocTu PEMOHTA (B

CEPBUCHbI LEHTp nnm Apyryto
opraHusaumio, obnapatoLLyto
COOTBETCTBYLUMMU NpaBamm).
HekoTopble npocTble HeucnpaBHOCTU
nonb3oBaTesnb MOXeT CaMOCTOATENbHO
yCTpaHsaTb, cornacHo pekomMeHZaumnam
HacTosILLEero pykoBoAcTBa.
B nepuopg  akchnnyatauum  3reKTPUYECKOro

yCTpOIZCTBa MHorga noABnAKTCA I'IpO6J'IeMbI n
Henonagkun, HEeKOTOPble N3 KOTOPbIX I'IOTpe6I/1TeJ'Ib
B COCTOAHMWM YyAannTb CaMOCTOATESIbHO TMpK
ycnosumn cobnogeHus npasun npuBeneHHbIX B

Tabnuue Hmke. [Jo Bbi3oBa  paboTHuMka
CEPBUCHOTO obcnyxuBaHus, BHMMAaTENbHO
npoyTute " BbIMNONHUTE cneaywoLime
pekoMeHaaumm:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Stérung Mégliche Hinweise Mpo6nemsbi Bo3MoXxHble PeweHus
Ursache NPUYUHbBI
Der Ofen Sérung der Prufen der OdyxoBka He HapyweHve MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTaeTr 3neKTpocHabXxeHus npeaoxpaHuTenu
nicht n der hauslichen JomalluHen
Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeuncnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBO
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YCTaHOBUTb
dem Display TeKyLlee Bpems
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKIMIOYUTb
Betrieb nehmen OYyXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUralrT Hynu TOKa yCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee Bpemsi
einstellen
Die Sérung der PrOfen der He penctByeTr | HapyweHwne MpoBepuTtb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue aneKkTpocHabxeHus npeaoxpaHutenu
funktioniert n der hauslichen AYXOBKMU JomaluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHuUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe Priifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der NCNpPaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnebl
g intakt ist. ocBeLleHNs
Wenn fehlerhaft OYXOBKMW.
— ersetzen HeucnpasHyto
3aMeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar HapyweHne MpoBepnTtb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJbHbIE | 3NEeKTPOCHabXeHNst npegoxpaHuTenu
chen leuten n der hauslichen namnbl aomMaluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl O6patutbca B
Kundendienst CepBucHyto
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacol cnewar | Huskoe HanpsikeHune | lMposeputb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. Wnu oTcraloT B [IOMALLHEN CeTu HanpsbkeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetu. Mpun
die Spannung Heo6xoaMMOoCTK
stabilisieren cTtabunmanpoBaTb
HanpsikeHve

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsa Ha pekomeHgauun npobnemy He
y4anoch ycTpaHuTb — obpatntbcst B CepBUCHYIO

cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit |hrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mdullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.
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OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kadecTBe Bkraga B oxpaHy OKpyXKatoLlen cpefbl,
BCA [AOKYMEHTauus K 3dToMy YycTponcTtBy Obina
HaneyataHa Ha OTOEeNeHHOW, He coaepKallen
Xfiopa WNM  Ha  NPUrogHoOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke bymare.

Mpn M3roToBNEHUM ynakoBku Obin caoenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLLlen

cpeabl. OHa Takke MOXeET OblTb BTOPUYHO
nepepabotaHa, MNOCKONbKy  M3roToBRneHa U3
6e3BpeaHbIX ans OKpYy>KatoLLen cpeabl
maTtepuarnos.

Bo3MOXHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOro
maTtepuana 3HaYUTENLHO CHWXaeT KaK

noTpebneHne NpPMpPoaHO -CblPbEBbLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHWe MPOMbILINEHHOTO U OGbITOBOrO
mycopa.

YTunusauunsn yNnaKoBKHU

YTunnsmpymte ynakoBky MO BO3MOXHOCTU Gonee
3KOMOrMYHO.

BtopuyHas  nepepabotka  maTepuanos  Ans
YNakoBKW  3KOHOMWUT  Cblpbe UM YMeHbLuaeT
KONM4yecTBO Mycopa.

YTunusauusa ctapbix npnéopos

Tako CUMBON Ha MPOAYKTE WMAW €ro YnakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 Npuxoay B
HerogHoCTb, HENb3dA paccMaTpmBaThb Kak OBbIYHbIN
AOMaLUHUN MyCOp, €ro crnegyeTr chaTb B MYHKT
cbopa IANEeKTPUYECKNX N INEKTPOHHBIX YCTPOWUCTB,
Ans Nx BTOPUYHON NepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B MPaBUSIbHYO YTUAN3ALMUIO 3TOMO
npogykta Bbl 3awwmuiaete OKpyXatoLlyto cpegy M
3gopoBbe  Bawmx  GnvkHux.  HenpasunbHas
yTunu3auma yrpoxaeT OKpyxawwen cpege u
340pOBbLI0.

HanbHenwwre cBegeHns 0 BTOPUYHON nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoXxeTe nonyy4nTb B ropoacKkom
agMuHuUCTpauummn, cnyxbe BblBO3a Mycopa unvM B
mMarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aTOT NpoaykT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Geréts ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerinder Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte gliltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie unguiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Bericksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

Alle Mangelanspriche werden von der zustdndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitéatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerdt nach der Durchfiihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefuhrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfiir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILTNICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oderwenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturph&nomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw

Glas- und Keramikoberflachen sowie Auflenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetretenist,

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleiles entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Grinden, die durch Verschulden des Kéufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurlckzufiihren sind — diese kdnnen ausschlieflich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.




EN

WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or
household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the
product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contrdle de
qualité correspondant du produit et apres la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué parle vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénoménes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de l'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles ala main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.




RU

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTUs Ha uUcnpaBHOe AelcTBUe NpuGopa Ha Tepputopun Poccun aeincteuTeNibHa Ha nepuod 12 mecsueB co OHSA
MOKynk1 npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTti NyHKTa po3HWYHOM NPOAAKN 1 NOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-usrotoButenb obecrnednsaeTr Ge3Bo3Me3[HbII PEMOHT B criydae obOHapyXeHWs B rapaHTUiHbIA nepuon
3aBOACKMX AedheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AeheKTHble MaTepuaribl M UCTIONTHEHME).

. OaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TOJIbKO Ha N3genuna ncnosb3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NTUYHbIX, CeMENHbIX NNK

JAOMaLLHUX Lensix. B npoTUBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpoCcTpaHseTcs.

lapaHTUIAHbIN PEMOHT BbINONHAETCA GecnnaTHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, MaTepuarnos U1, Npyu HEoGXoAMMOCTU U C
y4yeToM [OeiCTBYHLLEro 3akoHOAaTeNnbCTBa, MepeBO3kM) YMNONHOMOYEHHOW CEepBMCHOM KOMNaHuel Ha oMy Y
noTpPeGUTENS UMM B MAaCTEPCKON, MO YCMOTPEHUIO CEPBUCHOM KOMMaHWMU.

. JTiobble NpeTeH3nn no KadectBy uU3gesima paccMatpmMBalkdTCA TOJIbKO MNOCsie NMpPOBEpPKWM KadecCTBa usgenud

YMNOITHOMOYEHHOW CEPBUCHOWN KOMMAaHMEN 1 Npu HEOOXOAMMOCTM Bblga4ym NoCrieqHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKIOYEHNS.

O6meH npubopa Ha cBOGOAHbLIN OT AedeKTOB B TeHYEeHNe rapaHTUMHOTO CPOKa OCYLLIECTBNSAETCA TONbKO B TOM cCrny4ae,
€CIN Ha OCHOBaHWMM 3aKOYEeHNs 3KCnepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT MNK ecnn nocne 3-X peMOoHTOB npubop
OCTaéTCA HeUCrpaBHbIM.

B cnyvae HeonpaBOaHHOMO MCNOMb30BaHMA YCIyr CepBUCHOrO obcnyxvBaHus duvpma MMeeT npaso TpebosaTb 3a
npegocTaBneHHbIe YCNyrn BO3MELLEHUS pacxogoB (TPaHCMOPTHbIE pacxodbl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
YeMm Bbl oBpallaetech B LEHTP CEPBUCHOrO 0bCny>KnBaHWS Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTtb, cBA3aH nu gedekT ¢
OLLNBKOW B 06CNY>KMBaAHWUU U3AENNUS UK C €ro PYHKUMAMU.

Ha rapaHTuiiHoe o6GcnyxuBaHvWe MPUHUMAeTCs ToBap MPU HanmMyuM 3SKCNIyaTauUOHHbIX JOKYMEHTOB, nriomM6
NPOM3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENS Ha TOBape, eCnu 3TO NPeayCMOTPEHO 3KCNIyaTaLMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NnoBpexaeHui ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbl3BaTb HEUCMPaBHOCTb, NPU ycrnoBuu cobnopeHus TpeboBaHwui
3KCNIyaTaLMOHHOro [OKYMEHTa O MpaBuiiax XpaHeHusi, BBOA4A B 3KCMMyaTauuio U MCMOMb3oBaHWsS ToBapa Mo
Ha3HayeHuo. B cnyyae Bbixoga ToBapa M3 CTPOS MO BWHE NOTpebuTens (HEBbIMOMHEHWE MpaBWun 3KCryaTauum),
OTCYTCTBMS MPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaLMOHHBIMU JOKYMEHTaMM NoMG, rapaHTUIMHOMO TaroHa noTpebuTens TepseT
npaBo Ha rapaHTUiHOe 06CMyXMBaHUeE.

O6meH npmbopa Ha McnpaBHbI NPOU3BOAUT TOIbKO OpraHM3aLms, npogasLuas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HACTOALLEN rapaHTUM OrpaHUYMBAETCS, €CMUM MHOe He onpenerieHo 3aKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTosLLEeM AOKyMeHTe 06a3aTenbCTBaMu.

FTAPAHTUAHE PACNTPOCTPAHAETCH

1.

o

Ha u3genusi, otkasbl M HEWCMPABHOCTU KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMU, HEMNpPaBUIbHOWM
YCTaHOBKOW, HEOPEXHBLIM 0BpaLLEHMEM UMW NIIOXUM YXOL4O0M, MOAKIIOYEHNEM K HEMPABUIbHOMY HaMPSKEHWIO NUTaHKS,
MCNONb30BaHNsA HEPEKOMEHAOBAHHBIX YMUCTALLMX U MOKLUMX CPEACTB, HECObMNoAeHeM nNpunaraemMon MHCTPYKUMKU No
JKCnnyaTaumMum Wu ecnv usgenve noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEHWSM WU MOAKIYanoch
HeyNONHOMOYEHHbLIMU UL @MU, UMW eCINW yAANEH, Hepa3bopyrB UNM N3MEHEH CEPUIHBIA HOMEp U3aenusi.

Ha nspenus, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HeYCTPaHEHHBIMW HedoCTaTkaMuy UMW MPOXOAMBLLNE TEXHUYECKoe 0bCnyXuBaHne
B KOMMaHMSIX, HE ABMNSOLWMUXCS HALLMMU YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HeucnpaBHOCTM, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBUCALLMMU OT MPOM3BOAMTENS MPUYMHAMKU, TakUMK Kak: nepenagbl
HanpsKEHUsI NUTAHUS, SIBNEHWS NPUPOAbI U CTUXUIAHBIE BeACTBUS, NOXap, AOMAaLLHUE U OVKWUE XXUBOTHbIE, HACEKOMbIE U
..

Ha cTeknsiHHble 1 kepammnyeckre NOBEPXHOCTU, a Takke BHELUHWE 3NeMeHTbl 13 NiacTMace B cryyae, ecnu AedekTt
HacTynus no BUHe Nonb3oBaTens, nocre nognucaHns notpebutenemM akra NpUEMKU-caaun.

Ha uapanuHbl, TpeLuHbl U aHaNorMyYHble MexaHUYeckue BHELLHME NOBPEXAEHUS, BO3HUKLLME B NpoLiecce aKchnyaTauum.
Ha Takve noBpexaeHus Aetanen, BEPOSTHOCTb KOTOPLIX CYLLECTBEHHO Bhille 0ObIYHOW MO XapakTepy X aKchnyaTauum
UMK KOTOPble NPOM3OLLNN B pe3yrnbTaTte eCTECTBEHHOIO M3HOCA, (BKIOYash pacxodHble MaTepuarsl) TakmMx Kak: nammbi,
UNETPLI U T. N., NepeMeLLaeMble Bpy4YHYH NracTMaccoBble AeTanu.

Ha Takve Buabl paboT Kak perynumpoBka, YMCTKa M MpOuMiA yxon 3a W3ZenveMm, OroBOpeHHbIi B WHCTpykumm no
aKcnnyaTauuu.

. A Takke no OpyruMm npnynMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NoKynaTtenda  He BbI3BaHHbIMM 3aBOAOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT

YCTPaHATLCA UCKIMIOYUTENBHO 3a CHET NoKynaTens.

He3aszemneHHoe OGOpYAOBaHVIe ABnsieTcA noTeHUunasribHO onacCHbIM.
ﬂpowsao,qmenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a ymep6 3400pPOBbLIO U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOGnwAeHWeM HOPM YCTaHOBKM WMIIM UCNONb30BaHMEM HeUcnpaBHOro
ob6opynoBaHus




UA

FTAPAHTIAHIYMOBMU

1.

2,

9.

lapaHTis Ha cnpaBHy pobOTY MPUCTPOIO € AiNCHOK Ha nepiod 12 micauiB 3 gHs npuabaHHs npunagy (NigTBepaxeHa
BIAOMTKOM NevaTKn MyHKTY po3gpibHOIT Toprieni Ti NignMcom npogasus).

®ipma-BnpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLUTOBHUIA PEMOHT B pasi BUSIBNEHHS Y rapaHTiiHUIA nepios 3aBOACLKOro AedekTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLUIS, MOHTaX, AeDEKTHI MaTepianyv Ta BUKOHAHHS).

L5 rapaHTis po3MnoBCO4XKYETLCS NULLE Ha BUPOOMU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIiNHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
noGyTOBOI METOH0. Y iHLLOMY BUMNaAKy rapaHTisi He PO3MNOBCHOAKYETHCS.

[@apaHTiHMI PEMOHT BMKOHYETLCA GE3KOLITOBHO (B TOMY 4YmMCri BapTiCTb pobOT, MaTtepianis Ta, 3a HeobxigHoCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il040ro 3aKkOHOL4aBCTBA, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Yy KOpUCTyBaya
abo y MalcTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHiT.

Byob-aki npeTeHsii Woao sKoCTi BUPODY po3rnsagalTbCs Nuwe Nicnsi NepeBipkM SKOCTi BMpoOy YMOBHOBAaXEHOH
CEPBICHO KOMMaHIE Ta 3a HEOOXiAHOCTI BMAAYi OCTaHHBO) BigMOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6MiH BUpOOy Ha BinbHWI Big AedEKTIB MPOTArOM rapaHTilnHOro nepiofy 34iIMCHIETLCA NULLE Y TOMY BUNAAKY, SKLWO Ha
niacTaBi BUCHOBKY €KCrnepTa HEMOXIMBO 34INCHUTM PEMOHT abo sKLWO nicns 3-X PeMOHTIB npunag 3anuaeTbes
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMNpaBAaHOIro BUKOPUCTAHHS MOCIYr CEepBICHOrO OOCNyroByBaHHsS hipMa Mae NpaBO BMMaraTu 3a HafaHi

nocnyrv BiALWKOAyBaHHSA BUTPAT (TPAHCMNOPTHI BUTpaTu, BUTpadeHuin Ha poboTy Yac). MNepL Hixk By 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBicHOro 0bcnyroByBaHHS MU pekoMeHayemo Bam nepesipuntu, 4n NoB'a3aHnin gedekT 3 NoOMUMKo B 06CNyroByBaHHi
BMpPoOy abo 3 Noro PyHKLISAMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHSA NPUMMAETLCS TOBap 3a HAsABHOCTI  eKcnnyaTtauinHMX JOKYMEHTIB, Nnnom6 BMpobHMKa
abo BMKOHaBLS Ha ToBapi, SKLO Ue nependadveHo ekcnnyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLLKOAXEHb ToBapy, K
MO BUKIMKATW HECMNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHS BUMOT eKChyaTauiiHOro AoKyMeHTa LWoao npaBun 36epiraHHs,
BBEIEHHS B eKCrlyaTauito Ta BUKOPUCTaHHS ToBapy 3a Npu3HaveHHAM. Y pasi Buxody ToBapy 3 fajy 3 BUHM Cnoxusaya
(HeBMKOHaAHHS MNpaBWN ekcnnyaTauii), BiACYyTHOCTI nepeabayeHux ekcnpyatauiiHUMU AOKYMEHTamu nnomo,
rapaHTiHOro TarnoHa CnoXuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHsS.

OOMiH npunaay Ha crnpaBHUIA 3aiicHioe nuwe OOMIH Npunaay Ha crnpaBHUIA BUPOGNSiE TiNbKu opraHisadiq, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHICTb 3a i€t rapaHTield 0OMEXYETbCS, SKLLO iHWe He BU3Ha4YeHe 3aKOHOM, BKa3aHMMU B LIbOMY JOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3NOBCIOAXYETbLCA:

1.

Ha Bvpobu, BiAMOBM Ta HECNPABHOCTI AKUX BUKIUKaHI TPAHCMOPTHUMM MOLUKOMKEHHAMMW, HEBIPHUM BCTaHOBIIEHHSIM,
Hea6anMm NoOBOAXeHHAM abo noraHMM AOrNSA0M, NIAKIIOYEHHAM 40 HenpaBuITbHOT HANPYrW XMUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHMX YMCTSUYMX abo MUYMX 3acobiB, HeQOTPUMaHHSAM LOAAaHOI IHCTPYKLii 3 ekcnnyatauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMM 0cobamu ByB 3AiINCHEHNIN PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTMBHI 3MiHM 40 OO KOHCTPYKLUIT Ym
NigKNIOYEHHST HEBMNOBHOBaXEHMMM 0cobamu, a Takox SKWwo 6yB BuOaneHun cepinHui Homep BUpoBy, abo cepinHui
HOMep BUPOBY He PO36ipNNBMIA YK 3MIHEHWIA.

Ha BmpoOu, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo Npoxoamnm TeXHIYHE 0OCNyroByBaHHS Y KOMMaHisiX,
LLIO He € HaLLVUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMU KOMNAaHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, WO BUKMKaHI NpuyMHamMu, WO He 3anexatb Big BUPOOHUKA, Taki SiK: nepenagun Hanpyru XXMBMEHHS,
SIBMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI nxa, pe3ynbTaT AiSnbHOCTI AOMaLLHiX ab0 AVKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha ckngaHi Ta KepamiyHi NOBEpxHi, a TakoX 3OBHILLHI eneMeHTVM 3 nnactMac B pasi fKWwo AedekT BUHUK 3 BUHM
KopucTyBaya, nicns nignMcaHHa HUM akTy NpUNomMy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TPiLWHY Ta aHanoriyHi MexaHidHi 30BHILLHI MOLLKOAXEHHS, LLIO BUHWKIW B MPOLIeCi ekcnnyaTtadii.

Ha Taki nowKkomKeHHs geTanem, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BMYalHY 3a XapakTepoM iXHboT ekcrnnyaTadii abo siki
BMHUKNW B pe3ynbTaTi NPMPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI MaTepianu), Takmx gK: namnu, instpy Ta T.n., a Takox
nnacTtMacoBi AeTani, Lo nepeMilLytoTbCs BPYUHY.

Ha Taki B1 poboT K perynoBaHHs, YACTKa Ta iHLLIMIY Aornsg 3a BUpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLiT 3 ekcnnyaTauii.

. A TaKoX 3 iHLWMX NPUYMH, WO BUHUKIN 3 BUHU MOKYMLS, @ He BUPOOHMKA — TaKi MPUYMHM MatoTb OyTW YCyHEHI nuLle 3a

paxyHOK MOKYMLS.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEOGE3NeYHUM.
Bupo6HuMK He Hece BiaNOBIAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SKLO

BOHM CNpPUYMHEHi HeAOTPUMAHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPUCTaHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




VERKAUFSVERMERK: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT OTMETKAO MNMPOOAXE::
BIAMITKA LWWLOAOO NPOOAXY

PRODUKT:: PRODUCT :: PRODUIT :A3AOEJIUE:: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker  Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/
OnekTpudeckas nnuTa * Enekrpuyna nnvra Congélateur ¢ XonoamnbHuK * XonogunbH1K

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine < Machine a |:|
[a3oBas nnuTta * [a3oBa nnuTa laver « CtupanbHas MawmHa ¢ NpanbHa malnHa

Einbaukochfeld « Built-in hob « Table de cuisson |:| Geschirrspuler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle

BCTpaVIBaeMaFI NMOBEPXHOCTDb ° BGyp,osaHa NOoBEPXHA I'Iocyp,omoeqHaﬂ MallnHa ° HOCYD,OMMVIHG MallnHa

Einbaubackofen « Built-in oven ¢ Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BcrpanBaembin oyxoBon Lwkad ¢ BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbI BO34YXOOYNCTUTENMDL * KyXOHHWI O4YMLLYyBay NOBITPS

Mikrowelle ¢ Microwave e Four micro onde |:| Kaffeemaschine ¢ Coffee machine « Machine a café |:|
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBa iy KocbemalumHa * KasomalumHa

Modell e Model e Modele ® MOAEIb © MOLEIIb..........oooueieeeeeeeeeeeee e e e
Seriennummer ¢ Serial number« Numéro de série » 3aBoackon Ne e 3aBoACLKMM N2.................ccooviiiiiiniiniiine,
Verkidufer ¢« Dealer « Marchand * HazBaHMe MarasmHa * Ha3Ba MarasmHy .................ccoccooviviieieeenieieeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone ¢ TeNeOH @ TENMEMIOH ..............oooiiiiieeeceeeeeeeeeee et
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase - Date d'achat * [lata npogaxu * [lata MPOJANKY .........cccvevveieieieieeereeienreiieins

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWUA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIEHHA

Installiert « Installed ¢ Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIICHO ........ooiviiiiiiiiie et et e et e et e et e e et e et e e eaeeeaeesaaeeaeeeaaeetseeateeaeeenaeeneeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneuy, (hbamunus, ums, otyecTso) * BNaCHUK (Npi3BuLLE, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........cveeeueeeeeeereeereeeereeeeeeeeeeeeeeereeereeeeveeeee e

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
ALpec, TENEMOH © ALPECA, TEIEMIOH ..........cc.ocuiiiiiiiiieeieete ettt ettt et et et e et e e te et e ete et e eaeeeteeseeeseeasesseenseeseenseesseseesseveens

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanuch BNagenbLa ® TTIAMMC BIIACHUKA ..............c.ccviiiiiuieiieiieeieeieteete et eteeteeteetese st essesb et essessessesseseessesseseeseesessessessessessesseses

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunusi, umsa, otyectso) * MarcTep (MPisBULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) ........cceevirvireereeeeeeeereee et eteeteereeteeteeseese e eseasens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE ............ouoeuinietieietiaietisesesseseesestesessesassesessesassesessesessessssessssessasessesessesessessssesessesessesenns

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de l'installateur
MoAnnNCh MACTEPA ® TTIAMMNC MAMCTPA...........ocooiiiiieieceeeeeee ettt ettt ettt et e ete et e ete et e eae et e eteeeseeaeeeseeseeseensesreeneens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et I'installation de I'appareil.

W3nenuve npogaHo B 3aBoACcKoM ynakoBKe 1nn npoBepeHo B MOEM NMPUCYTCTBUN, MHCprKLI,I/IFl no aKcnmyartaunny nony4yeHa. C
npasunamMmun akcniyartauynm O3HaKOMI1EH. I'IpeTeH3V||7| no BHeELWHeMY BUAY N KOMIMJIIEKTHOCTU HE UMEID. I'Iomaepmaro, 4yTO
r|p|/106pen MMEHHO TO usgenune, KoTopoe MHe HYXHO U KOTOpOoe A MMeNl HaMepeHue I'IpVI06peCTVI, ncxoga wms
npenoctaBnAaAemMoro npoaasLlomM aCcCopTUMEHTAa.

Bupib6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepeBipeHO B MOI NpUCYTHOCTI, IHCTpyKuUia 3 ekcnnyarauii otpumana. 3
npasunamm ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsii No 30BHILLHLOMY BUMIAAY | KOMNNEKTHOCTI He Mato. [iaTBepaxyto, Lo
npuabas came Ton BMPIG, SIKnin MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB HaMip NpuadaTn, BUXoA4s4M 3 HagaHoro Npo4aBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature < Signature de I'acheteur
Moannch NOKYNATESIA ® TTIAMMUC MOKYIILISI. ........oooiiiiiiiiiiieeeete ettt ettt ettt et e e te e be e st e beeaseeteessesseesseereeseesseaeenseseas



ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-ltaly
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpeacraButrenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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MpeacraBHuurBo ( Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoOMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00
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) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkadufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Geréts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerate zustiandig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event ofthe product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement 'apparence du produit, toutes les allégations concernant 'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de l'achat. Conservez le certificat de garantie et le re¢u. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




LglNQ. COOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aHeW CTpaHuLEe OBNOXKN HACTOALLEN NHCTPYKLIMK).
aHHble rapaHTUiiHble 06a3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBalOT OnpederneHHbIe 3akOHOM npaea noTpeduTenen

Mo3dpaensem Bac ¢ npuobpemeHueM 6b1moeoli mexHUKU omiau4yHo20 kadyecmea!

lMoxanylicma 03HaKOMbMECh C HacMoSWUM 2apaHmuliHbIM ceudemenisCmeom U rnpocredume, 4mobbl OHO 6bIo
MpaguUIbHO 3arosIHeHO U UMesIo wimamn MazasuHa. [pu omcymemeuu wmamna u damsl npodaxu 2apaHmuliHbIil CPOK
ucyucngemcsi ¢ MOMeHma useomoesneHus usdenus. TwamernsHo nposepbme eHelHUl 8ud u3denusi, 8ce npemeH3uu rno
eHewHemy eudy npedwsensalime npodasyy fpu NpuHSMuUU mosapa. CoxpaHsilime 2apaHmulHbIil ManoH U 4YeK Ha

npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HenorHo20 Komrsiekma u3denus U e20 3aMeHbl obpawjalimecb 8 mop208yH
op2aHu3ayuro.

Ons YCTaHOBKU, NOAKNK4YeHUA U no BCeMm Bornpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCﬂy)KI/IBaHMeM,
oGpamaTbcn TONMbKO B aBTOpU3npoBaHHblIe CepBUCHbLIE LEeHTpPbI. I10p,po6|-|aﬂ Mchopmau,vm 06
YNOJIHOMOYEHHbIX Ha OSC.ﬂy)KVIBaHVIe U PEMOHT CePBUCHbLIX LeHTpPaX npunaraertcd otaeJibHbIM CMTUCKOM.

Mbi coxpaHsaeM 3a cobol rnpaeo 8HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUuUro uslu MmexHosiocur U320moesieHUs.
Takoebie usMeHeHUs He e/ileKym obsi3ameribecme o U3MEHEHUo urnu ynydweHuro paHee 8birnyuweHHbIX usodenudi.

(Ne Biaonosigae HOMep anapata, AMB. Ha 3a[Hiil CTOPIHL 06KNaguHKN Liel IHCTPYKLT)
Lli rapaHTinHi 3060B’s13aHHA HE 0OMEXYIOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CNoXuBadis

Bimaemo Bac 3 npud6aHHaM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

Bydb-nacka, osHatiommecs 3 YuM 2apaHmiliHUM ceidoymeom ma ripocmexme, wob 80HO 6yr10 npasusibHO 3arMno8HeHe ma
Mmarso wmamrn Maea3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamny ma 0amu rnpodaxy, eapaHmilHuli mepMiH 8U3Ha4aEmMbCs 3 MOMEHMmy
gu2omoerieHHs1 8Upoby. PemernbHO rnepesipme 308HIWHIl 8uanisid supoby — yci npemeHsii ujo0o 308HIUIHb020 8U2/110y
sucrosnolime npodasuesi nid Yac nputoMy mosapy. 36epizatime 2apaHmilHuli masioH ma Yyek Ha npudbaHuli supib. L1Jodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIeKmy eupoby ma (io2o 3aMmiHu 3eepmatimecs 00 mopeaieeribHoI opaaHisauji.

[nsa BcTaHOBJIEHHSA Ta NiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHLWMM NMUTAHHSAM, MOB’SI3aHUM 3 TEeXHiYHUM
o6cnyroByBaHHAM, HeoOXigHO 3BepTaTUCA TiNbKM B aBTOPU3OBaHi cepBicHi ueHTpu. [eTtanbHa

iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsl Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIiB A0AAETbCS
OKpPEeMUM CMTUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHs 3MIH 00 KOHcmpyKuii abo mexHosnoeii eupobHuUymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a co60t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo NMoKpauleHHs aupobie, 8U20MOBEHUX PaHiule.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtiimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne

Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitit und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la

construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

CDVIpMa-VI3I'OTOBVITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OLLUMOKN 1 OneYaTkn 1 COXpaHAeT 3a cobon npaso 0e3 npeaBapuUTeribHOro

yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AU3alH M YCTPOWNCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, HE OKasbiBaloLMe HeraTVBHOIO BIUSIHUS Ha KadyecTBa u
cBoWicTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAaNbHOCTI 3@ MOXNMBI NOMUITKK | 30epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NOBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3alH 1 Npunag HeobxiaHi 3MiHW, SiKi He HaJakTb HEraTMBHOIO BNIUBY Ha SIKICTb Ta BNIAaCTUBOCTI TOBapy



Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
¢ Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backéfen
This is to confirm that all electro ovens

Ll
Marke / Brand: t—gﬂfser
Typ/ Type: EH 63...*
= Laufnummer des Modelles / model number
* = Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

e den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

e der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackdfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

e der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfuhrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;

wird durch die vollstéandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:



is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11+A13+A1+A14+A2

EN 60335-2-6:2015

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000 - 3- 2:2019

EN 61000 - 3- 3:2013+Al

CISPR 14-1:2016

CISPR 14-2:2015

IEC 61000-3-2:2018

IEC 61000-3-3:2013+A1

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager




Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de
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